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DECRETI, DELIBERE E ORDINANZE MINISTERIALI 


MINISTERO DELLE POLITICHE AGRICOLE 
ALIMENTARI E FORESTALI 


DECRETO 5 giugno 2009. 


Nona revisione dell’elenco nazionale dei prodotti agroalimentari tradizionali. 


IL CAPO DIPARTIMENTO 
DELLE POLITICHE DI SVILUPPO ECONOMICO E RURALE 


Visto il decreto ministeriale 18 luglio 2000 pubblicato nel Supplemento ordinario n. 130 della Gazzetta ufficiale 
n. 194 del 21 agosto 2000 «Elenco nazionale dei prodotti agroalimentari tradizionali» ed i decreti relativi alle revisioni 
degli anni successivi; 


Considerato che entro la data del 12 aprile 2009, termine fissato dalla circolare ministeriale n. 10 del 21 dicembre 
1999, sono pervenuti gli elenchi regionali e provinciali dei prodotti agroalimentari tradizionali, ad eccezione di quelli 
delle regioni Abruzzo, Calabria, Liguria, Marche, Molise, Piemonte, Sardegna, Sicilia, Umbria e delle province au- 
tonome di Bolzano e di Trento, che non hanno ritenuto di dover apportare modifiche agli elenchi già pubblicati con il 
decreto ministeriale 16 giugno 2008; 


Considerato che dall’elenco nazionale sono state eliminate le denominazioni che hanno ottenuto la registrazione 
ai sensi del regolamento (CEE) n. 2081/1992 del Consiglio del 14 luglio 1992 così come abrogato e sostituito dal 
regolamento (CE) n. 510/2006 del Consiglio del 20 marzo 2006; 


Ritenuto di dover procedere alla pubblicazione della nona revisione dell’elenco dei prodotti agroalimentari tradi- 
zionali in conformità del disposto dell’art. 3, comma 3, del decreto ministeriale 8 settembre 1999, n. 350; 


Decreta: 


Articolo unico 


1. In attuazione dell’art. 3, comma 3, del decreto ministeriale 8 settembre 1999, n. 350 citato in epigrafe, si prov- 
vede alla pubblicazione della nona revisione dell’elenco nazionale dei prodotti agroalimentari definiti tradizionali 
delle regioni e delle province autonome di Trento e Bolzano. 


2. L’allegato elenco, articolato su base regionale e provinciale, costituisce parte integrante del presente decreto. 


Il presente decreto sarà pubblicato nella Gazzetta Ufficiale della Repubblica italiana. 


Roma, 5 giugno 2009 


Il capo dipartimento: NEZZO 
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Elenco nazionale IX revisione prodotti tradizionali (2009) 


REGIONE ABRUZZO 
|____Tipologa ___|N°| Prodotto ______| 


I I 
liquori 1 |centerbao cianterba 

liquore a base di gentiana lutea |., amaro di 
(o TT di genziana, digestivo di genziana 
|__| 3 lliquorealozaferaneC€____ _| 
|__| 4mostocotto _________________ | 
| 5 [ponce punce,puk__________ | 


|__| 6 |ratafia-rattafia 
I |’ 7 [vinocotto-vincuott- vin cott 


lee: @ERfffrrcrgfe.- 
CES 6iwow 
preparazione 

I | 9 farosticin ©}, ___________________ | 
(| 10 [capraallaneretese ____| 
(| 11 [coppaditesta lacoppa_____ | 
micischia, vilischia, vicicchia, mucischia 


salame abruzzese, salame nostrano, salame 
artigianale, salame tradizionale, salame tipico 


salsicciotto frentano, salsicciotto, saiggicciott, 
soppressata, salame pressato, schiacciata, 
salame aquila 

ventricina vastese, del vastese, vescica, 
| | 
i 


caciocavallo abruzzese 
caciofiore aquilano 


caciotta vaccina frentana, formaggio di vacca, 
casce d' vacc 


formaggi 


ALLEGATO 
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rassi (burro, margarina, oli) 46 
prodotti vegetali allo stato 
naturale o trasformati 


castagna roscetta valle roveto 


otognata e marmellata di mela cotogna 


agioli a olio 


‘aagioli a pane 


arro d’abruzzo 
enticchie di s. stefano di sessano 


ibretto di fichi secchi 


NENTI 


patate degli altipiani d’abruzzo 
peperoncino secco piccante, diavoletto, 
diavolicchio, lazzaretto, lu piccant, l'amaro 


’ 


omodoro a pera 


n 


artufi d’abruzzo 
ondino del tavo, fagiolo di loreto aprutino 


va di tollo e ortona 


c 


paste fresche e prodotti della 
panetteria, della biscotteria, della 
pasticceria e della confetteria 


lingue di suocera 
|_86 [maccheronialla chitara_____________| 
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durciullune 
agnotte da forno di sant'agata 
ane cappelli 


‘ane casareccio aquilano 


ane con le patate 


ane di solina, pagnotte di solina 


ane nobile di guardiagrele 


arrozzo 


asticci di rapino 
epatelli 


izza con le sfrigole, zuffricul 


izza di crema e ricotta 
izza di pasqua 


izza di ricotta 


oo [o [o [o[|70[0[0|[7|3 


| [O 


103 [pizza dolce tradizionale 
104 
105 


li cdl 
(| 
(I | 
il _ ii 
E etto: 
| sl 
e al 
lo 
uo ai 
be cai 
o ——_—_ i 
(oral 
(I | 
oo Vl 
ue —_ 
lio ai 
|. 
| 
oe eg 
PE = 
i i 
(n “i 
(I | 
ue ei 
(I | 
(| 
E—-._À.+.._ 
I | 
(I | 
(I | 
ila di 
inn = 
id 
oe sl 
(I | 
sine e LI 


7 | 


izza scime, pizza scive, pizza ascima, pizza 
zzima 
izzelle 
violi dolci di ricotta 
109 |rimpizza 
1 
i 


| 117 [spumini 


orcinelli, turcinil 

orrone di guardiagrele 

orrone tenero al cioccolato aquilano nurzia 
orrone tenero al cioccolato di sulmona 
ccelletti, lì cellit, celli pieni 


eppole di s. giuseppe 
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rodotti della gastronomia 124 |il coatto, lu cuatte 


la coratella d'agnello 
la fracchiata 


127 
128 
131 
133 


ecora alla callara, pecora alla cottora, pecora al 


|3 


o 7|0 


aldaro 


35 [pizz'eeffoje ______ | 
3 


K°) 


agne a pezze e cicerchie 
aijarille fasciule e coteche 
ippa alla pennese 


rippa teramana 


v 


| 
Ss 


n 
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preparazioni di pesci, molluschi e 
crostacei e tecniche particolari di 
allevamento degli stessi 140 |scapece 


prodotti di origine animale (miele, 
prodotti lattiero caseari di vario 
tipo escluso il burro) lattacciolo, latteruolo, latteruola 


I |tljrasserconregiooeeta | 

142 |girasole, santoreggia, acacia 

Ei hi 
143 [abruzzese 
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REGIONE BASILICATA 
[Tipologi_____________|N° [Prodotto _____ 


bevande analcoliche, distillati e liquori liquore al sambuco di chiaromonte 


carni (e frattaglie) fresche e loro 
preparazione capocollo 


r 


ata 
at 
la 


O DONDUIDSWN 


da a 
E) 


(I — | 
e i 
ormaggi 
falagone 


padraccio 
ecorino 


ecorino misto 


scamorza 


reccia dura 


trasformati 25 |lampascioni 


2 
pomodori sott'olio 
(I  — — | 


alsiccia 
ppress 
ungrattno 
aprino 
re 


prodotti vegetali allo stato naturale o 


paste fresche e prodotti della panetteria, 
della biscotteria, della pasticceria e della 
confetteria biscotti glassati 


migliaccio 


cuzzola) 


30-6-2009 


Supplemento ordinario n. 100 alla GAZZETTA UFFICIALE Serie generale - n. 149 


prodotti di origine animale (miele, prodotti 
lattiero caseari di vario tipo escluso il burro) 


|__| lricottafore 
|_______________{6 fricottasalata 
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REGIONE CALABRIA 


Tipologia N° Prodotto 
bevande analcoliche, distillati e liquori 1. |amaroalle erbe 
| 2] 


| $ Ifragoiio _______ | 
(_ | 4 |gassosaalcafe _________ 
{| 5 lgassosaalimone ____| 
| 6 |liquoreallaliqiiza_ ____________| 
|_7 [liquorediagrumi(limoniolimetta) _______| 
[| 8 liquore dibergamotto 
| 9 [liquoredicedro 
10 | 
|_12 | 


iquore di finocchietto selvatico 


carni (e frattaglie) fresche e loro preparazione 11 |buccularu 


7 
10 
12 


i isa ___; 
22. [gelatina di maiale 
| 23 [guanciale _____________ 
| 24 fladoulad  ____________ | 
(O «| 25 [dia ____\ 
| 26 [de __ _____ | 
(i —_________|2 [muge _________________ | 
| 28 [pancettaarotlata __________ | 
(___________________| 29 [prosciuttocrudodisanlorenzobellizzi ____| 
\________________| 30 [prosciuttodimaialenerocalabrese |] 


o | 

i ai] 
33 [salsiccia con finocchietto selvatico, satizza 

(| 34salsicciadicoretto ________| 

(| 35 [salsicciapezzente __________| 


animaletti di provola 


cacioricotta 
caprino dell'aspromonte 
farci-provola 

[48 [felciata __________________________________ 

(___}| 49 [formaggiocaprinodellalimna______|J 

(| 50 [giuncata _____________________ | 

(| 51 [mozzarelasiana _ ___ | 

(| 52 [musulupudell'aspromone | 

i iero demente cd 
54 |pecorino del monte poro 

(| 55 ]pecornodelpolino e ____| 

(| 56 [pecornodellalooride __________| 

IL 57 |pecorinodella vallata "stilaro allaro" 

(______________________{|58 [pecorinomisto 


|__| 59 [pecorino primosale 
i _____________[ 60 [provola 


|_36 | 
|_37 | 
|_38_| 
|_39 | 
|_40 | 
|_41 |caciocavallo diciminà____ |] 
|_44 | 
|_45 | 


36 
37 
38 
39 
40 
EI 
42 
43 
44 
45 
ZI 

47 
48 
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61 |rasco 
62 |strazzatella silana 


ini ri ee a nni 
(_____________________| 64 [olioextraverginediolivadelsavuto | 
(_____}| 65 [olioextraverginediolivadellalocide | 
(_____}| 66 [olioextraverginediolivadicalabia | 
i Ti 

(| 68 [amarenesciroppate _________________| 
(______________________{| 69 [aranciadivilasanguseppe | 
Tin lo vb 

71 piondo tardivo di trebbisacce 

(________|72 |brccolidirpa__________ | 
(| 73 |cannonatacalabese _________ | 
(| 74 |castagnealmostocotto ______________ | 
(| 75 |castagnedicalabia | 
(______________________{| 76 |ceciabbrustoliticaia ___________|J 
| TTedo ________ | 
(| 78|cedrocandiio _____________ _ _ | 
(_____{| 79 [cicoriaselvaticacalabese | 
(_________________{| 80 [cicoreselvatichesottlio | 


60 (sbrenie so 
82. [clementine della piana di sibari 
\_____________| 83 [collanedipeperoniseechi________ | 
| 84 [confetturadipomodorirossi ________ | 
(| 85 [coroncinedifichisecchialmito | 
i |86]cocete ______________ | 
_______________|87 [fagiolodicaie _________ | 
| 88 [fagiolopoverelobano _________ | 
(| 89 [farinadicastagne ____|l1 
| 90 ffichidelcosenio ______ | 
_____________|%91 ffichidindiadicalabie | 


e_N 
93 _ |fichi freschi cotti al forno 
(______________| 94 ffichiripieni fichicine€_______ | 
\___________________________| 95 [finocchiettoselvaticodicalabia________ | 
(| 96 ffinocchiodiisolacaporizzuto | 
________________|97]fughidigifooe ______ 
| 98 [funghitost' ________________ | 
| 99 [funghimistidiboscosottoio ____ | 
(| 100 [funghi porcini silani "sillo" 
___________________|101]funghiporcinisottoio _________ | 
_______________|102funghirositisottoio ___| 
103 |germogli di pungitopo sott'olio, vruscula sott'olio 
eee insalatata di arance, 'nzalata i purtualli 
__________________|105 finvoltinidimelanzae __________ | 


(107 ]limonidiroccaimperiale || 
(| 108|mamelatadiaane ___________|I 
(_____________________|109mamelatadibergamoto | 
(_____________________|110[marmelltadicipollarossaditropea | 
(_________________|111mamelatadiclemenin_ | 
(| 11[mamelatadilimn _________| 
i (fi memole] 
114 [marmellata di uva 
(____________|115melanzanesottodio ___________ | 
(_____| 116 [meledimontagna (cotogna-coccia-limoncelle) _| 
O ___ |117mieedifchi _______ | 
(_______|118 [misimisiaffucati, amareddi affucati_ | 
(______________|119olivealaclee 6 __ | 
(______________|120oiveinsalamia ___________________ | 
(_______________|121olivenelagaa ______________ | 
|__| 122]oivenereinfonte | 
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i (fifa sie —_ _ 
124 [olive sotto sale 

(____{|125 [origanoselvaticodellacalabia | 
(______________|126pallonedifchi ______ | 
| t@7]panicili _______________€*O___| 
(____|128]patatadelasla __________________|1 
(___{|129 [peperoncinipiccantiripen € _| 
(_____________________{|130]peperoncinisottlio ______|JJ 
(_____________________|131|peperoncinodisplinga_______________ _| 
(_____}|132 [peperoncinopiccantecalabese || 
(1933 peperoneroggianese __________ | 


{essa __ 
135 [pomodori secchi 

\_____________________|136 [pomodorisecchirpen___ | 
____________|17pomodorisecchisottolio __ | 
(____________________|138 [pomodoriverdiconsevai________| 
\_____________________|139[pomodorodibemote ________ | 
(_______|140]teccedifich _______ | 
____________|14]titatodipeperoncin_ | 
(| 142 [zucchinisottio ___________ | 
eer._.Él][]Tl]ìil'’[o..; | (A Bi TT 7ptitooreJl«@ 


paste fresche e prodotti della panetteria, della biscotteria, 
della pasticceria e della confetteria 144 |‘nzullini 


i | t45]aniem_ _____________ | 
(_____________________|146 [biscottiallemandoreealmile | 
[47 fbuoconotto 
(___________|148bufedd _______ || 
(| 149 [cannoliicanmoa __ _____ | 
{rss ___ 
151 [cotognata 
{162 cremareggin___ || 
(153 [crispellesalate crispeddhe _______| 
6 ee e _ 
155 [crostini di grano 
{156 [cudduraci, gti ______ | 
I | iST[wpete____________ | 
O | tS8|cuzzue_________ | 
| 159ditadapostoio _________ |Iî 
(160 ffichiricopertialcioccolato _____ 
162 fissi _ 
162 |frese integrali 
(____________|163 [frisealpeperoncino ____________ _| 
(I  —— | i64gineti _________ € 
(| 165 [granita scirobetta____| 
i ________|166lestpita ________ I 
I  —— {167 liquiiza_____ | 
| 168 [liquiriziaallamenta_______ | 
(_____________|169 liquiiziaalance_ _______ 
(_______________|170 [morticeddhi fruttiallamartorana_____ | 
| mostaccili __Iî 
{fee __ 
173 [|nacatole 
i — ______|174 neptele ___________|I 
{175 [ossadimorto, ossaimotu____ | 
{fps __ 
177 [pane al miele di cerzeto 
{178 panecaserteccio ______ 
{179 [paneconlagiuggulena________ | 
(________________|180panedicastage ______|I1] 
(____________|181]panedipaate ___ _|l| 
(| 182 [panedipellegrina, ipanidipellegina____ | 
{183 [panedisegaledicanlo ________ _| 
(_______________|184 pastacolferto _________| 
\_______________________|185 [pastadimandoriaalbergamoto ____ |] 
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ire ___ 
187 [pasta fileja 

\________________|188pasteconlozuechro _________ | 
i |189pese_________ | 
(_________________|190 petrale,upetai __________| 
________________|191pezzodro ____________ || 
192 [pignolataalmiele, napiteddhi _________ 
\______________|198 [pignolataconlaglassabiancaealcioccolato | 
(A ______________|194 [pipvarele __ì\[ 
(o «—« ______\issbite________ € 
___________|196pitadisanmatn_ ___________ | 


re 
198 [pizza alla reggina, pitta a riggitana 

\__________________|199 [pizzadimaggio pitadimiu ______ | 
i |200piziccuniebt _______ 
(___________________|201pizieoltova_ ________| 
(o  —« _________|20]aidoi _____ I 
i —__________|20]sammatine_____________ 
i |204]sanguinaeoio _______________ | 
(________________|205 [scaldatelle scaldatedd ________| 
i |206]scaile ______________________ I 
(o —« ______|20]sgte _ ________________ | 
(66: 

209 |sospiri di monaca 

| 20]stomaio __ I 
| 2tt]straeti ____|I 
(| 212 |stroncatura struncatura________| 
i ———_______|213]susumele ____ I 
\__________________|214 [taglierinieciciri laganeleeciii |] 
_|215 ftarallibianch € _____ JI 
(_________________|216 teralimobidi _____________ | 
_________________|217 taralliniaisemidiaice_ e | 
______________|218 taralliniaisemidifnoecho _________ | 


220 |tartine di sanguinaccio, tratini i sanguinacciu 
i |221tatuodipzo  _________ | 
i ___________|222]toronino_______________________ | 
(______________________|228 [torronea poglia con mandorle, turuni ___| 
|__| 224 |toronediarachidiconzucchero _______ | 
\__________________|225 |toronegelato turunigeau_________ | 
( ««« __ |26udli ______I 
(O ___________|227|iaun_ _ ____________ | 
\________________|228 [zeppole zzippulisangiusepi | 


prodotti della gastronomia 229 |frittata pasquale 
230 |frittele di fiori di zucca, sciuriddi 
maccheroni con il sugo di capra, maccaruni i 
231 [casa cu sugu i capra 


\______________|232 [melanzanetipiene, mulingianichni___| 
\____________|23 [pancotto,brodopieno, panicuottu_| 
i |284 [pamigan_______________ | 
\_________|285 [peperonataallacalabrese, nzimbatò | 


\_________|236 [polpette dimelanzana, purpetti i mulingiana 
I —— | 


pomodori ripieni, pummaroro chini 

riso di magro, granu mariu, u risu mariu 
preparazioni di pesci, molluschi e crostacei e tecniche 
particolari di allevamento degli stessi 


ova e curcuci, ova chi curcuci 


uova strapazzate con pomodoro, sursuminata 


acciughe marinate 


u 
acciughe salate 

aguglie, costardelle fritte 

[244 alicislae |] 
[| 245 [alici salate e pepate 


237 
238 
239 
240 
241 
242 
243 
244 
245 
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«(—— qasqiesotio o] 
__________|24 |bottagaditono ______ 
|__| 248 [frittelle dineonata cicirella, fritelle dinannata__|] 
(| 249 [invottinidipescespada__________| 
\____________|250 finvoltinidispatola voltiniispatula |] 
\________________|251 pescesciabola vela spatoe | 
252 è spada alla ghiotta, pisci spada a gghiotta 

1866 [este ip o coi mi, | 
i |25 rosamain________ | 

_—|25|sadeslate ______ | 


|____________|258 |stocafisso stoccoallaghitta _________| 
(______________|259]stoccodimammoe______ | 
|_______________|260 |tonnosottolio pesantonosottli | 
i _______________|261]tottieradiaii  _______| 
I iliàiiiiîÎÉÉHTKh 7 HR Ò HH! 


prodotti di origine animale (miele, prodotti lattiero caseari EBEEEEEESSEESSI 
di vario tipo escluso il burro) 262 {miele di arancio calabrese 
6 [red ___ 
264 |miele di corbezzolo 
\_________________|265 [mieledieucaliptuscalapese | 
\___________________________|266 [mieledimelatadiabetecalabrese | 


i e e __] 
268 |ricotta 

(______________________|269]ricottaafumiata ____________ | 
(____________________{|270]rcottadicapraafumicata | 
(________________|271icotadipecoa_ ___ | 
| {272]rcottonesalato _________ | 
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REGIONE CAMPANIA 


Tipologia 
\evande analcoliche, distillati e liquori 


5 


9 


6 


Prodotto 


Q 
lo) 
Q 
Ò 
e] 
D 
D 
e) 
v 
3 
o] 
=i 
la) 
d 
o 


ragolino 
iquore al tartufo nero 
iquore concerto 


iquore crema di limone 

iquore di amarene 

iquore di castagne di montella 
iquore di gelse rosse 

iquore di limone costa d’amalfi 
iquore di limone di sorrento 


iquore di mirtillo 
iquore finocchietto 
iquore nanassino 
nocillo 


| 


o|m ao = 
3 | [8 
3 S| 
es 
) 2.d 
a (e) 
[o] Ilo 
ch o|2 
2 | 
s —=|3 
35 
o |a. 
35|D 
9 |P 
=|o 
9/5 
a 
(o) 
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177 
181 


noce san martino 

liva caiazzara 

7 |oliva masciatica 

188 |olive pisciottane schiacciate sott'olio 
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07 |pesca bellella di melito 


0 
09 |peschiole 
1 
omodorino vesuviano 
18 
1 
2 
2 
2 
23 
24 
25 
2 
27 
2 
2 
30 
231 
|__| 233 [zuccalungadinapoli, cocuzzazuccaina_@€_____ | 
[__—— | 234 |zuccanapoletana< ___________________ | 


[paste fresche e prodotti della panetteria, 
della biscotteria, della pasticceria e della 
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|__| 236 [biscotialmee ____________ || 
|__| 287 |biscottidicastelammare _________ _| 
follovielli 
|_250 [fusilo difelito ________________ | 
|_251 [fusilodigo ________ | 
|_252 |fusillo furitano, ò fusillo furitano, è riccio furitano______| 
| 253 [guanto caleno___ | 
|_254 [migiacio _______ I 
|_255 [mustaccii ________ | 
|_256 [ndundei ______| 
|_257 [pagnotta disantachara_____ | 
|_258 [palme diconfeti_________ | 
|_259 [pancotto dei foesi_______ | 
| 260 [panedicalti ___________ 
| 261 [pane deicamaldli _____ | 
| 262 [pane diiurman_ _________________ | 
| 263 [pane dimontecavo__________ | 
|_264 [pane dipadula_______________ | 
| 265 [pane disan sebasian___ | 
| 266 [panedisaragia__________ | 
|_267 [panedivilaica___________| 
| 268 [panesilo dipone _____________ | 
|_269 [pantorrone _____ | 
|_270 [panuozzo_________ 
|_271 [panzaroti ___________________ | 
|_272 |pastadigagnano ____ | 
|_273 [pasira _______________ | 
274 |pigva______ | 
|_275 [pizzaciea_______ l| 
|_276 |pizzaconricotta____ | 
|_277 |pizza difarinella bacolese, pizza gialla, ‘a zelòse _____| 
|_278 |pizzadiscarla _________________ | 
|_279 |pizzafigliata, serpentone_ | 
|_280 [pizza migliazza culifrittole ___________| 
|_281 [pizza napoletana verace artigianale _________| 
|_282 [puccellato dice _________________ | 
|_283 [puccellato salato ____________ | 
|__| 285 Jraviolodiricottadipecora ________ | 
| 286]ei ______ | 
| 28|oecoò ___ _______ | 
| 288]sangunecio _________________ | 
(| 289 ]scaldatele _______________ || 
|__| 290 [scazzatiello cavatiedd _____ I 
| 291 scalate ____________________ | 
\_________________| 292 [sciusciello òsciusceello __ | 
| 298 |sfogiatele _____ | 
|__| 294 |sfogliatellasanarsa _______I 
| 295 |sospiiallimonme _ __________ 
| 296 |spantorronedigota _________________\ 
I A Fe i“]msilllHoHHII_II 
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tarallo di agerola 
| 305 |[tarallo sugna e pepe 
| 306 |tarallucci al naspro 


tasca 


zandraglia 

zeppola di s. giuseppe 
zeppola fritta 

| 


[preparazioni di pesci, molluscchi e crostacei 
e tecniche particolari di allevamento degli 


316 |acciughe sotto sale 


[prodotti di origine animale (miele, prodotti 
lattiero caseari di vario tipo escluso il burro) 


miele di girasole 
326 |miele di sulla 


miele millefiori 
| 328 [ricotadifuscela _____ | 
|__| 329 [ricottadilaticauda _________ _| 
\___| 330 [ricottaessiccatadibufala _________| 
|__| 381 |ricottaessiccataovicapin______ 
|__| 332 |ricottafrescadibutala ___________\ 
|__| 333 |ricottafrescaedessiccatadicapre________ |! 
|__| 334 |ricottafrescaedessiccatadipecora__________|! 
|__| 385 [ricottasalapese ________ | 
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REGIONE EMILIA-ROMAGNA 


Tipologia Prodotto 
bevande analcoliche, distillati e liquori anicione, andsòn 
nocino, nosen nozèn 


sassolino 


sorbolo, liquore nobile di sorbole, liquor ed sorbi, 
4. [sorbolino, sorbolen 
E 


vino de monte 


cami (e frattaglie) fresche e loro agnello da latte, agnel, delle razze: sarda; 
preparazione 6 |massese; 
7 |belecot, belecot 
8. [bondiola 
cappello del prete, cappel da pret 


9 
carne bovina di razza romagnola, vidlò, tor, 
10 [burela, vaca rumagnola 
castrato di romagna, castrè, castròn 


ciccioli (o cicciolata), grassei (o suprasè), ciccioli 
12. |sbricioloni, grassei sbrislon, grasò 


coppa arrosto, cupa arost 
coppa di parma 

culatello, culatel 
fiocchetto 


(| 
(| 
(| 
(| 
(| 
(| 

22 |pollo di romagna 

23 |porchetta, purcheta 

24 |salama da sugo 

25 |salama da sugo di madonna boschi 
(| 
(| 
(| 
(| 
(| 
(| 
(| 
(| 


salame di canossa o salame di castelnuovo monti 


salame fiorettino 
salame gentile, salam gentil 


salcicciotto alla piacentina, salame da cuocere, 
31 |salam da cotta 
32 |salsiccia gialla fina, sulzezza zala bouna e fina 
spalla di san secondo, spalla cotta e spalla cruda, 
33 |spala cota e crùda 


zuccotto di bismantova 
condimenti 39 Îsale, séèl 


formaggi lecorino del pastore 


pecorino dell’appennino reggiano 


salame all'aglio, salam da l'ai 


i] ino reggi 

[2 freviggile 
[3 fribiola della bettola, iii] 
[ ]4#4 frobiola, ribiole, fumaine_ €] 
[TT Jsoquacquerone di romagna, squaguaron__] 


prodotti vegetali allo stato naturale o 
trasformati aglio di voghiera, l’ai d’ughiera 
(_____________________|47 |albicoccavalsantemodiimola_______ 
antica varietà di nocciola piacentina della cultivar: 
48 |tonda piacentina, nisola domestiga 
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antica varietà di patata piacentina della cultivar 
49 |[quarantina, quaanti-na 


9 
antiche varietà di castagne piacentine: domestica 
50 |di gusano, vezzolacca 
antiche varietà di ciliegia piacentina: flamengo, 
pavesi, mora o mora piacentina, mori, marasca di 
villanova, prima, primissima, smirne, mora di 
diolo, albanotti 


‘a di fichi piacentini della cultivar: 
la goccia 


antiche varietà di mela piacentina: verdone, 
calera o carraia o della carrara, fior d'acacia, pum 
salam o mela salame, rugginosa, brusca o pum 


antiche varietà di olivo piacentino della cultivar: 
lugagnano, mazzoni 


antiche varietà di pera piacentina: della coda 
torta, lauro, limone, ammazza-cavallo, bianchetta, 
butirro (o burro), san giovanni, gnocco autunnale, 
sporcaccione (per sburdacion), senza grana, 

56 |signore (per sciur), turco, spadone 
antiche varietà di uva da tavola piacentina: 
verdea, besgano bianco, besgano rosso, 

57 |[bianchetta di diolo, bianchetta di bacedasco 

58 |asparago, aspargina, sparazena, sparz 


ciliegia di cesena, delle varietà: moretta di 
cesena, durona di cesena, durella, duroncina di 


63 |cipolla tipica di medicina 
—1Àzk cocomero tipico di san matteo decima 
65 |doppio concentrato di pomodoro 
A 
d’castaggne 


\_________________|67 |fagoladirmagna_ ______ | 
\______|68 llischi,roscano,agretto bacicco,liscaro____| 


mela campanina, pom campanein 


SÉ 


0 
1 


Y 


72 |melone tipico di san matteo decima 
73 |patata di montese 
74 |pera volpina, pera vuipèna 


pesca bella di cesena 
Ss 


raperonzolo, raponzal, raponzolo, raponzo 
aba dell’emilia-romagna, sapa 
sapore, savor 


| 
(a | 
(| 
r_———————_: 
(| 
r_EEES 
stridoli, strigoli, carletti, bubbolini, tagliatelle della 
madonna, silene rigonfia, streidoul, strigli, strigul, 
78 |strìdual, stridul, strìvul, strìigval 
79 |sugali, sugal 
80 |sughi d’uva reggiani, sugh 
susina di vignola 
E 1« 
(o | 


74 
75 
76 
TI 


susina vaca zebeo, vacazebeo, vacaza zebeo, 
vacazaebeo, vacazza 
tartufo bianco (tuber magnatum), trifula bianca 


tartufo bianco pregiato, (t.magnatum pico) tartòfla, 
84 |tartòfa, tartòf, tartufa 


85 |tartufo nero di fragno, trifola 


86 |tartufo nero estivo (tuber aestivum), trifula nigra 


0000 (0°) 
WIN - 
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| 
paste fresche e prodotti della panetteria, ERVRNNNeueuBESNS 
della biscotteria, della pasticceria e della 
confetteria 87 |africanetti, biscotti margherita, africanèt 
89 |amaretto di spilamberto 
anolini, anvein, amvei, anvei, anven 
9 


anolino, anolen 


basotti, bassotti, tagliolini al forno, bazòt, bassot 


|_96 | 


bomba di riso, bomba 'd ris 
borlengo, burleng, burlang 


98 |bortellina, burtléina 
99 |bracciatello, brazadèl 
100 |bustrengo, bustrenga, bustrèng 


101 |canestrelli, canestrèli 


cappellacci di zucca, caplazz con la zucca 


1 


cappelletto reggiano 
[| 106 |castagnaccio, pattona 


—"_—__—__«i 
(o | 
(| 
eo = 
(| 
(| 
(| 
i ——___ i 
(| 
r—«t@@({_c 
(o | 
107 |ciaccio, ciacc 
108 [ciambella ferrarese, brazadela 
109 [ciambella reggiana, bresadela, busilan 
110 |ciambella, boslan 
(o | 
(o | 
(o | 
be il 
(| 
(o | 
(| 
(a | 
(| 
(a | 
(| 
i | 
| 
| 


2 
3 
4 
5 
6 
1 
2 
3 
5 


frittelle di farina di castagne, frittell ad fareina ad 
17 |castagne 
118 [frittelle di riso, fritell ad ris 
119 [frittelle o sgonfietti, fritell o sgiunfaitt 

12 
2 


8 
1 
2 
3 
4 
5 
7 
0 
0 
0 
0 
0 
1 
1 
1 
1 
1 
1 


1 
1 
1 
1 
1 
1 
1 


maltagliati, puntarine, malfatti, malfattini, meltajé, 
126 |maltajéd 
127 |mandorlini del ponte, mandurlin dal pont 
128 |manfrigoli 

migliaccio di romagna, sanguinaccio, berleng, 
130 |miazz, migliaccio 


minestra imbottita, spoja lorda 
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[ —_ 132 mistuchina, mistuchen, mistek 
[________ ]1133 [mosto cotto, must cot 


134 |pagnotta pasquale, pagnòta 'd pasqua 

135 |pampepato o pampapato, pampepat, pampapat 

136 [pane casareccio, pan casalen 
(_________________|137 [panedizucca, pan ad zucca 


I —  —@—’—’ |138]panedolce conifichi, pan dulz cun i figh 
(______l139 |paneschiacciato, batàro 


Re passatelli, passatini, pasadein, pasadòin in bròd 


141 [pasticcio di maccheroni alla ferrarese, al pastiz 

142 |pattona 

143 [pesche finte ripiene 
(______________|144]|piadinafritta piéfetta ________ 


piadina romagnola, piada romagnola, piè 
romagnola, pjida romagnola, pièda romagnola, pji 
145 |romagnola, pida romagnola 
CC pinza bolognese, penza bolognese 


ai savoiardi di persiceto, ciabattine di s. antonio, 
1 


47 |savuièrd 
[____________ ]146]sbricciolina, sbrism ___€ |] 

149 |sfogliata o torta degli ebrei, tibuia 

150 |spongata di busseto 

151 |spongata di piacenza, spungada, spungheda 

152 |spongata di reggio emilia 
(_________________|153|spongata spungheda _______ 
(________|154]|sprellespei_ ________ 
(______________________|155]|straccadenti, stracadént__________ 
(______________________|156 [stracchino gelato, straccheinin gelato | 
[167 strozzapreti, strozapii_________ |J 
[__————— — |d6]suesa ________—_—_€| 


159 |tagliatelle dolci, crucantòin 
160 |tardùra 

tigella modenese, tigèla modenese, crescentina 
161 |modenese, cherscènta modenese 


\________________|162]|tirottaconcipolla tirattaalazivia | 
\______________|163|topinodognissati _____ _| 
i |t64totadete _____ | 
\_________________|165]tortadeipretiturtaadpèt_ __________ | 
\______________|166]|tortadigranoturco,tutaadmeige | 


‘a di mele, turta ad pum 

‘a di pere, turta ad per 

‘a di prugne, turta ad brugna 

a di riso di reggiana 
(____________________|171]tortaricciolinaotorta ditagliatelle, taiadela_____ 
(____________________|172 |toreellacci,tortelloni, tutta 


tortelli di ricotta alla piacentina, tortelli, turtei cu la 
175 |cua, turtei 


176 |tortelli di san giuseppe, turtei ad san giusèpp 
ini di bologna 
ini 
t i alla lastra 
(| 
(| 


zuccherino montanaro bolognese, zucarein 
183 iasintei 
84 


> - 
o  — — | 
[prodotti della gastronomia | 183 [agnello alla piacentina, agnel ala piasinteinma____ 
[______________ |184]anguilainumido, anguila numid______ |] 
calzagatti, chelzagàt, papacc, paparòcc, pulenta 
185 |imbrucada 
186 [cavoli ripieni, cavul ripein 
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dolce e brusco, dulz e bruhsc 


189 [faraona alla creta, faraona al creda 
190 |frittata di funghi prugnoli, fritta ad spinarò 


191 [funghi fritti, fonz fritt 


8 
192 [gnocchi, gnocc 
insalata rustica, rustisana 
asche del po in carpione, sticc'in carpiòn 
epre alla piacentina, levra ala piasinteina 
umache alla bobbiese, lumaga al bubbiese 
maccheroni bobbiesi, maccheron bubbies 
198 
1 
1 
2 
4 


99 |frà ripein 


merluzzo in umido, marluss in umid 
mezze maniche da frate ripiene, mes mànag da 
200 |ovuli ripieni, ovuli ripein 

201 |pancetta e piselli, panzetta e riviott 

20. olenta condita, puleinta consa 

2 


03 |ad castagne 


| 201 | 

| 202 Jp 

GA polenta di farina di castagne, puleinta ad fareina 
polenta e patate, puleinta e pomdaterra 


205 [riso e verza con costine, ris e verza cun custeina 
risotto con i codini di maiale, risott cun i cuein ad 
207 |salsa di prezzemolo, salsa ad savur 


scàpa, mnufocc, menni 


20. 
tagliatelle con ricotta e noci, taiadei cun ricotta e 
209 |nus 
2 
2 


, menni 
torta di patate, turta d'patat 
5 


tortelli di farina di castagne, tortei ad fareina ad 
12 |castagne 

tortelli di zucca, tortei ad zucc, cappellacci di 
1 


3 


zucca, turtlòn ad sùca 


trippa di manzo alla piacentina, trippa ad manz 
214 [ala piasinteina 
1 


[| 216 ]zucchini ripieni, zucchein ripein 
zuppa di ceci, suppa ad sisar 


218 |zuppa di pesci, suppa ad pess 


prodotti di origine animale (miele, prodotti miele del crinale dell'appennino emiliano 
lattiero caseari di vario tipo escluso il burro) | 219 |romagnolo 
miele di erba medica della pianura emiliano 
220 |romagnolo 
221 |miele di tiglio, mel tiglio 


miele vergine integrale 


ricotta vaccina fresca tradizionale dell’emilia- 
223 |romagna, puina, puvina 


preparazioni di pesci, molluschi e crostacei e 
tecniche particolari di allevamento degli 
stessi 224 |acquadelle marinate 


\_________________|225 [anguillamarinatadicomacchio 
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REGIONE FRIULI-VENEZIA GIULIA 


|______Tipolgia | N° | _______ Prodotto ______ | 
_______________| 4 [sciroppodiolivelospnoso ____ | 
|__| 5 Isciroppodipiccolifiutt | 
|__| 6 lsciroppodisambuo ______ | 
|__| _T |sciroppoditarassaco __________ | 
|__| 8 Isliwowitz distilatodipuge | 
| 9 lsuecodimlea _________ | 


carni (e frattaglie) fresche e loro 
preparazione 10 |agnello istriano 


 — (i fagi —____—_] 
[2 fbondioda 
Ti ferus TT 
[14 |cappone friulano | 
[6 Jeicinmese _________  __q 
[6 Jeoppaditesta _______ 
TTT peotteseea TT] 
[8 Jess _______ 
[8 fio ___—_—_—_ 
[20 [insaccati fumi | 
8 75 e 
(22 |lingua cotta di cana] 
[28 figa 
Da jueie 
[25 [mercundele | 
[26 [muso _____—__ _ _ 
[27 |ossocollo e culatello affumiei______ 
[26 pancetta arrotolata dolce e affumicata] 
[28 pancetta arrotolata manicta_______] 
[30 [pancetta conlona________ 
[31 [pancetta stesa, lardo, guandiale | 
(32 fpestadie 
[88 pesta 
————— — [sea __ 
[35 [petto d'oca affumieato | 
36 fendi 
[387 Jpolmonale ______ q 
[86 [porealea 
[39 prosciuttino crudo dos] 
[40 prosciutto cotto paga_____________ 
[41 [prosciutto di cormons_________ 
[#2 prosciutto dolce o affumicato 
[43 |salamdicueste _____ 
(44 |selamedoea____ 
[45 salame fila | 
[46 sang ____—_ 
[4 |sessk 
(46 state 
[4 |sohultatum 
[50 [sopresa 
[51 |spalla cotta di camia affumicata] 
[52 |speckeffumicato _____] 
[58 |Jspeekdeea ___________ 
[€ T 54 Jstinco dicama________] 
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caciotta caprina 
caprino stagionato, caprino invecchiato, vecjo 
di cjavre 


| 10 \montee  ______ | 

| 71 |sotlatrapg_ ______________ | 

I | 2 lter_____ | 
Ce 


grassi (burro, margarina, oli) olio dei colli orientali 
| 74 |oliodetcaso _______________ 
|__| 75 lont(burrofusodimalga) 


peste 3 ie ala, 
ma esset? | 76 lagiodirisa — ‘| 
trasformati 76 _ |aglio di resia 

| |asparagobanco _________ | 
|__| 78 |asparagoverdeinagrodlce ____ | 
(| 79 [blavedimoten________________ | 
EEEEERÒ o@eg O CC ECGCGGESEBRE@e@eeeeeeeee===* 

cavolo broccolo (di castelnuovo del friuli, di 

|__| 82 [castagnacanaluta __________ | 


|__| 83 |castagnamarrnedivito d'asio 
|__| 84 [castagnaobiaeco _____________ 


ciliegia duracina di tarcento, duracina di 
o(0——“_ tarcento, tarcentina, tardinka, tardentka, 
85 |[tarcentuka 
cipolla rosa della val cosa, cipolla rosa di 
castelnovo del friuli e cavasso 
ie——.ec«eej]);i/:/5;/oNRR A s:;:G5iG: 
|__| 88 [fagioliborlottidicama ___________ 


| I 89 [fagiolo borlotto di pesariis, borlotti 1 
[90 [îagiolo cesans_________ 


| 
fagiolo dal santisim, da l'aquile, tricolore di 
91 |[cavazzo 


[__  T92 [fegiolo dal voglut, piombin 
[98 [fagiolo laurons 
[94 ffegiolo militons, milions 3 


fico figo moro, figo moro, figomoro, figo moro 
95 |da caneva, longhet 

| %96idieculpe ___________ | 
| 97 |maisdapoeta __________| 
| 98 [melazeuka zeukaseuke_______ | 
|__| 99 [patatedirbisegodia __________I 

patatis cojonariis, patatis di vidiel, cartufulis 
REODBNDPEPEIO cojonariis, patate colonarie, patate topo 


101 fpescairisrosso ________________ | 
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T102 ppescaisonina at, marisa _] 
(103 [pesca triestina, h-6, martinish6_______] 
[104 fragio dimo 
[108 [radicchio cenainm _______€ 
i pala 
(107 frosadigeiia 
————— [08 ]jsews 
[109 [vellutata di asparago vere] 


[paste fresche e prodotti della panetteria, 
biscotteria, pasticceria e confetteria 110 {biscotto esse 
Lu Lal biscotto pordenone 


|__| 112 |biscotto pevarins, peverini 


| 114 Jejaleune __________' 
i | 195 fejealzons 
I | t16]elaz_______ | 
|__| 117 lfavettetriesie _______| 
|__| 118 [gnochidesusnio _____ | 
i | 199 gua € _____________\ 
|__| 120 [mamellatadimiriili, fragole, lamponi, mele__| 
|__| 121 [mamellatadiolivello spinosoe mele ___| 
| 122 lpinzatriesine 6 ___ | 
I A TTEEEET TffT:o) NR 
I | 124 puzza __________ | 
ele 


[preparazione di pesci, molluschi, crostacei e 
tecniche particolari degli stessi 127 |calamaro di saccaleva 


canocia de nassa, cannocchia di nassa 


dondolo, tartufo di mare 
matàn, aquila di mare, pesce colombo 


mussolo de scoio, mussolo di scoglio, arca di 
132 |noè 


133 [passera coi ovi, passera con le uova 


pedocio de trieste, cozza di trieste 
pesce di valle 


sardoni in savor 
sardoni salati 


138 
trota affumicata di san daniele 


‘prodotti di origine animale (miele, prodotti a 
lattiero caseari di vario tipo escluso il burro) 140 |miele di acacia del carso 
143 
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|__| 144 |mielefriulanodiacacia 
|__| 145 [miele friulano di castagno 
|__| 146 [mielefriulanoditarassaco 


|__| 147 [mielemilefioridelcaso ________ | 
|__| 148 [mielemilefioridellamontagna friulana___| 
|__| 149 |mielemillefioridella pianura friulana 
|__| 150 [ricottaaffumicatadimaga ___________ | 
151 fricottadicape ____________ | 
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REGIONE LAZIO 


Tipologia N° Prodotto 
bevande analcoliche, distillati e liquori 1. [liquore di genziana 

2. [liquore fragolino 

3. [liquore nocino 

4_ |mistrà 

5 _|sambuca romana 

6 |sambuca viterbese 

carni (e frattaglie) fresche e loro preparazioni 7. |braciole sott'olio 

8 |buddellucci o viarelli 

9 |capocollo o lonza 

10 |carne di bovino maremmano 

11 [carnedi coniglio leprino viterbese 

12. [carne di pecora secca 

13. |coppa (viterbese, reatina) 

14. |coppiette (di cavallo, suino, bovino) 

15_ [filetto di leonessa 

16 [guanciale 

17. [guanciale amatriciano 

18. [guanciale dei monti lepini al maiale nero 

19. [lardo (di leonessa, di san nicola) 

20. [lardo del campo di olevano romano 

21. |lardo stagionato al maiale nero 

22. |lombetto della sabina e dei monti della laga 

23 |lombetto o lonza 

24 [mortadella (romana, di amatrice ed accumuli, viterbese) 

25 [mortadella di cavallo 

26 [mortadella di manzetta maremmana 

27 |omentodi maiale (beverelli) 

28. |pancetta di suino 

29 |pancetta tesa stagionata alle erbe al maiale nero 

30 |porchetta (di ariccia, di viterbo, di poggio bustone) 

31 |prosciutto (di guarcino, di bassiano) 

32. |prosciutto amatriciano 

33 |prosciutto cotto al vino ci cori 

34 |prosciutto dei monti lepini al maiale nero 

35 |prosciutto di montagna della tuscia 

36 |salame "castellino" 

37 |salame cotto (salame cotto della tuscia) 

38 _|salame paesano 

39 |salamella cicolana 

40 _|salamino tuscolano 

41 |[saldamirelli 
salsicce (corallina romana, susianella, al coriandolo, 

42 |[paesana) 

43. [salsicce secche di suino (semplici ed aromatiche) 
salsiccia al coriandolo di monte san biagio (fresca, 

44 |conservata e secca) 

45_ [salsiccia di castro dei volsci 

46 _ [salsiccia dei monti lepini al maiale nero 

47. [salsiccia di fegato dei monti lepini al maiale nero 
salsiccia di fegato di suino (mazzafegato di di viterbo, 

48 [paesana da sugo, semplice) 

49. [salsiccia paesana al coriandolo dei monti aurunci 

50  |salsiccia sott'olio (allo strutto) 

51. |spalla di suino (spalluccia) 

52. |tordo matto di zagarolo 

53 _|ventricina olevanese 

54_ |vitellina di bufala di amaseno 

55  |vitellone di itri 

56 |zampetti 

57 |zauzicchie e salam funnan 

58. |"zazzicchia" di patrica 
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condimenti 59 |pasta di olive 
60 |pestato di olive di gaeta 
61 |salsa all'amatriciana 
62 _|salsa balsamica di uva 
formaggi 63 |burrata di bufala 
64 |cacio di genazzano 
65 _|cacio fiore 
66 |cacio magno (semplice e alle erbe) 
67 |caciocavallo di bufala ( semplice e affumicata) 
68 |caciocavallo vaccino (semplice e affumicato) 
69 |cacioricotta di bufala 
70 |caciotta dei monti della laga 
71. |caciotta della sabina (semplice e alle erbe) 
72. |caciotta di bufala (pontina) 
73 |caciotta di mucca 
74. |caciotta di vacca ciociara (semplice ed aromatizzata) 
75 |caciotta genuina romana 
76 _ |caciotta mista ai bronzi 
TT |caciotta mista della tuscia 
78_|caciotta mista ovi-vaccina del lazio 
79 |caciottina di bufala di amaseno (semplice e aromatizzata) 
80 [ciambella di morolo 
81_ |conciato di san vittore 
82 [formaggio e caciotta di pecora sott'olio 
83. [formaggio di capra 
84 |gran cacio di morolo 
85_|marzolino e/o marzolina 
86 [pecorino (viterbese, ciociaro, di picinisco) 
87. |pecorino ai bronzi 
88. |pecorino dei monti della laga 
89 [pecorino della sabina (semplice e alle erbe) 
90 |pecorino di amatrice 
91. [pecorino di ferentino 
92 |pecorino in grotta del viterbese 
93 |pressato a mano 
94 [provola di bufala (semplice e affumicata) 
95 [provola di vacca (semplice e affumicata) 
96 |provolone vaccino 
97 [scamorza vaccina (semplice e ripiena) 
98 |squarquaglione dei monti lepini 
grassi (burro, margarina, oli) 99 burro di san filippo 
100 |olio monovarietale extra vergine di carboncella 
101 |olio monovarietale extra vergine di ciera 
102 |olio monovarietale extra vergine di itrana 
103 |olio monovarietale extra vergine di marina 
104 |olio monovarietale extra vergine di salviana 
105 |olio monovarietale extra vergine di sirole 
[prodotti vegetali allo stato naturale o trasformati 106 |actinidia 
107 |aglio rosso di castelliri 
108 |aglio rosso di proceno 
109 |arancio biondo di fondi 
110 |asparago verde di canino e montalto di castro 
111 |[broccoletti sezzesi "sini" 
112 |broccoletto di anguillara 
113 [broccolo romanesco 
114 |carciofini sott'olio 
115 [carciofo di orte 
116 [carciofo di sezze 
117 |carciofo di tarquinia o della maremma viterbese 
118 |carote di viterbo in bagno aromatico 
119 |castagna di terelle 
120 |castagna rossa del cicolano 
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121 
122 


cece del solco dritto di valentano 
ceci 


123 
124 


cicerchia 
cicerchia di campodimele 


125 
126 


cicoria di catalogna frastagliata di gaeta (puntarelle) 
ciliegia di celleno 


127 
128 


ciliegia ravenna della sabina 
cipolle, peperoni e pere sott'aceto 


129 
130 


‘agiolina arsolana 
‘fagiolo a pisello 


131 
132 


‘agiolo borbontino 
‘fagiolo cannellino di atina 


133 
134 


‘agiolo cappellette di vallepietra 
‘agiolo ciavattone piccolo 


135 
136 


‘agiolo cioncone 
fagiolo del purgatorio di gradoli 


137 
138 
139 
140 
141 
142 
143 
144 
145 
146 
147 
148 
149 


‘agiolo di sutri 

fagiolo gentile di labro 

‘agiolo giallo 

‘agiolo regina di marano equo 
‘agiolo solfarino 

‘agiolo verdolino 

‘agiolone di vallepietra 

‘arina di marroni 

‘arro 

‘arro dei monti lucretili 

‘arro del pungolo di acquapendente 
‘erlengo o finferlo di tarquinia 
ichi sciroppati con nocciole 


150 
151 


ichi secchi di sonnino 
inocchio della maremma viterbese 


152 
153 


ragola di terracina 
ragolina di nemi 


154 
155 


lattuga signorinella di formia 
lenticchia di onano 


156 
157 


lenticchia di rascino 
lenticchia di ventotene 


158 
159 


mais agostinella 
marmellata di agrumi 


160 
161 


marmellata di castagne 
marmellata di mele al mosto cotto 


162 
163 


marmellata di uva fragola 
marmellata di viscioli 


164 
165 


marrone (dei monti cimini, di cave) 
marrone antrodocano 


166 
167 


marrone di arcinazzo romano 
marrone di latera 


168 
169 
170 
171 
172 


173 
174 
175 
176 


marrone segnino 

melanzane sott'olio 

mentuccia essiccata 

"mosciarella" di capranica prenestina 
nocciola dei monti cimini 


olive da mensa bianche e nere (di latina, frosinone, parte 
della provincia di roma), (olive calce e cenere, olive di 
gaeta, oliva bianca di itri, olive al fumo, olive sott'olio, olive 
spaccate e condite, olive in salamoia, olive essiccate) 
orzo perlato dell'alto lazio 

passata di pomodoro da spagnoletta di gaeta 

patata dell'alto viterbese 


177 
178 


patata di leonessa 
peperone "corno di bue" di pontecorvo 


179 
180 


peperone alla vinaccia 
peperoni secchi 


181 
182 


pere sciroppate al mosto 
pesche o percoche sciroppate 


183 
184 


pinolo del litorale laziale 
pomodoro corno di toro 


30-6-2009 


Supplemento ordinario n. 100 alla GAZZETTA UFFICIALE 


Serie generale - n. 149 


185 
186 


pomodoro scatolone di bolsena 
pomodoro spagnoletta del golfo di gaeta e di formia 


187 
188 


scorsone o tartufo d'estate 
tallo sott'olio dell'aglio rosso di proceno 


189 
190 


tartufo di campoli appennino 
tartufo dei monti lepini 


191 
192 


tartufo di cervara 
tartufo di saracinesco 


193 
194 


uva da tavola pizzutello di tivoli 
visciolo dei monti lepini 


195 


zucchina con il fiore 


[paste fresche e prodotti della panetteria, della 
biscotteria, della pasticceria e della confetteria 


196 
197 
198 
199 
200 
201 


amaretti 

amaretti casperiani 
amaretto di guarcino 
barachia 

bastoni 

biscotti 


202 
203 


biscotti e ciambelle all'uovo 
biscotti sezzesi 


204 
205 


biscotto di s.antonio 
biscotto di sant'anselmo 


206 
207 


bussolani 
cacchiarelle 


208 
209 


caciata di sezze 
caciatella di maenza 


210 
211 


cacione di civitella s. paolo 
calzone con verdure 


212 
213 


casata pontecorvese 
castagnaccio 


214 
215 


castagne stampate 
ciacamarini 


216 
217 


ciambella a cancello 
ciambella al mosto 


218 
219 


ciambella all'acqua (ciammella all'acqua) di maenza 
ciambella all'anice di veroli 


220 
221 
222 
223 
224 
225 
226 
227 


228 
229 


ciambelle al vino 

ciambelle al vino moscato di terracina 
ciambelle con l’anice 

ciambelle da sposa 

ciambelle del barone 

ciambelle di magro di sermoneta 
ciambelle n'cotte 

ciambelle salate 

ciambelle scottolate di priverno (ciambelle col gelo; 
ciammelle d'acqua) 

ciambelline 


230 
231 


ciammella ellenese 
ciammelle d'ova 


232 
233 


ciammellono 
ciriola romana 


234 
235 


crostate visciole di sezze 
crostatino ripieno 


236 
237 


crustoli de girgenti 
cuzzi di roviano 


238 
239 


dolce alle fave di san giuseppe da leonessa 
dolce di patate 


240 
241 


‘alia 
‘ave dei morti 


242 
243 


‘erratelle 
‘ettarelle 


244 
245 
246 
247 
248 


‘ettuccine 

ilone sciapo da 1 kg. 
rascarelli 

rittelli di riso 

rittelline di mele di maenza 
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249 
250 


frittellone di civita castellana 
giglietto (di sermoneta, di priverno, di palestrina) 


251 
252 


gliu panettono di maenza 
gnocchetti di polenta 


253 
254 


gnocchi de lu contadino 
gnocchi di castagne 


255 
256 


gnocchi ricci 
i recresciuti di maenza 


257 
258 


imbriachelle 
la copeta 


259 
260 


lacna stracciata di norma 
le crespelle di maenza 


261 
262 


lu cavalluccio e la puccanella 
maccheroni 


263 
264 


maccheroni a matassa 
maltagliati o fregnacce 


265 
266 
267 
268 
269 
270 
271 
272 
273 
274 
275 
276 
2717 


mostaccioli 

mostarde ponzesi 

murzelli 

murzitti 

pacchiarotti 

pagnottelle di salatuoro di sezze 
palombella 

pane cafone 

pane casareccio di lariano 

pane casareccio di lugnola 

pane casareccio di montelibretti 
pane con le olive bianche e nere 
pane con le patate (con purea di patate) 


278 


279 
280 


pane di canale monterano 

pane di semola di grano duro (pane nero di monteromano, 
di allumiere) 

pane di veroli 


281 
282 


pane integrale al forno a legna 
pangiallo 


283 


panicella di sperlonga 


284 


285 
286 


287 
288 
289 


panini all'olio 


panpapato 

panpepato 

pasta di mandorle (pasta de' mandorle) di maenza, sezze, 
latina 

pastarelle col cremore 

paste di viscioli di sezze 


290 


291 
292 


pezzetti (sermoneta) 

pizza (per terra, sfogliata, con farina di mais, somma, rossa, 
bianca, sotto la brace, con gli sfrizzoli) 

pizza a gli mattono di sezze (pizza a gli soio di sezze) 


293 
294 


pizza di pasqua della tuscia (dolci o al formaggio) 
pizza d'ova 


295 
296 


pizza fritta 
pizza grassa 


297 
298 


pizza sucia 
pizzicotti (biscotti) 


299 
300 


pizzicotto (pasta alimentare) 
polentini 


301 
302 


pupazza frascatana 
quaresimanii 


303 
304 


ravioli con crema di castagne 
ravioli di patate 


305 
306 


raviolo di san pancrazio 
sagne 


307 
308 
309 
310 


salame del re 

salavatici di roviano 

sciuscella 

serpentone alle mandorle di sant'anatolia 
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311 
312 


serpette 
serpette di sermoneta 


313 
314 


sfusellati 
spaccaregli di sezze 


315 
316 


spumette 
strozzapreti 


317 
318 


struffoli di sezze e lenola 
subiachini 


319 
320 


susamelli 
tagliatelle di castagne 


321 
322 


taralli 
tersitti de girgenti 


323 
324 


terzetti 
tiella di gaeta 


325 
326 


tisichelle viterbesi 
torroncino di alvito 


327 
328 
329 
330 
331 
332 
333 
334 
335 
336 
337 
338 


torta di ricotta di sermoneta 

torta pasquale (tortano di pasqua, torteno 1 e 2) 
torta pasqualina 

torteri di lenola 

tortolo di pasqua 

tortolo di sezze 

tozzetti (di viterbo) 

tozzetti di pasta frolla 

treccia all'anice di civitella s. paolo 
tusichelle 

zaoiardi di anagni 

zippole 


[prodotti della gastronomia 


339 
340 


carciofo alla matticella di velletri 
pane ammollo 


[preparazioni di pesci, molluschi e crostacei e 
tecniche particolari di allevamento degli stessi 


341 
342 


alici marinate 
alici sotto sale del golfo di gaeta 


[prodotti di origine animale (miele, prodotti lattiero 
caseari di vario tipo escluso il burro) 


343 
344 
345 
346 


347 


anguilla del lago di bolsena 

calamita del lago di fondi 

coregone (del lago di bolsena, del lago di bracciano) 
lattarino del lago di bracciano 


burrell’ (scamorza con burro all’interno) 


348 
349 


fiordilatte 
miele del monte rufeno 


350 
351 


miele monoflora di eucalipto della pianura pontina 
ricotta di bufala (affumicata, infornata, salata) 


352 
353 


ricotta di pecora e di capra dei monti lepini 
ricotta secca 


354 


ricotta viterbese 
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REGIONE LIGURIA 
[Tipologia __|N| Prodotto ___ | 
[2 Jemaete | 
[3 amaro CC 
Td piva di sevignone 
[5 distillato dipugna ____] 
[________ T6 essenza dilavana________] 
TT pvinodimee ______—_—_—_ 
[8 [vino di sambuco (spumante dei pover)___] 


carni (e frattaglie) fresche e loro 
preparazione comune argentata ligure, comune argentata 


|__| 10 [comunedorataligure comunedorata_____ | 
nr——mm Re :.:.:.4.HHEE 
{12 [frizze(give) _______ |[ 
|__| 13 [gambettodimaiale gambeto __________ | 
|__| 14 lgiganteneraditalia(pollodellavaldivara) | 
i | 15 [mostardele _________ [| 
i _______|16 pancetta _________ | 
i | 1 patédilado ___________ [| 
| |18 pecorabrigasca ___[ 
{19 prosciutta ____ 
i |20/pfosciuttocotto ________ | 
I 21 [salame (conilardelli), (salamme cui lardelli) 

i |22]salamecotto _______________ I 
HELL E ce eHeEEE*KXK+Kktrtrtr———————— ’  _ + _ ooo uk 
___ €24 [saiame genovese di santolcese, die] 
[3 sai __— 
[36 fsaisicca ve DT] 
[27 (salsiccia di ceriana, sese] 
|__| 28 salsiciadipgnone _______ 
i____________|29]sanguinecoio ___________ 
i |s0]sopressta _______ [| 
i {stlseech_ _ _______ | 
|_____________________{|532 ltestaincassetta(soppressata) | 
iee= 1 


I |33] 
_|34] 
 |35] 
oe  — ssile=i 


pc ——— ==si 
ai 
e i 
[_______—_ ]40 [pestodagi __J 
#1 selsadino _________]J 
|? selsadipini _______ 
[#3 [sugo di came (sugo di came alla genovese] 
[________ T#4 [sugo di funghi (sugo di funghi alla ligure) |] 
[___________ ]#5]sugodigherigi _____J 
We" === == 
[47 [oaciotta (caciotta dibrugnato) 
[______________  ]48 [caprino (della valbrevenna)__________] 
[39 |caprino di malga (delle alpi maritime)_____] 
[50 fformaggetta (delle valli aroscia 6 argentina)__] 
LL [el 


formaggetta (savonese, di stella, della valle stura) 
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formaggetta della val graveglia, di bonassola, di 
vàise, dell’alta valle scrivia, dell'alta valle stura, 
52 [della val di vara 
°°  J6 formaggio di malga (di triora, delle alpi marittime) 


[54 (giuncata (zuncà, giunca) 
[55 mozzarella dibrugnato____________] 
[56 [pecorino dimiga___] 
[57 prescinseva (quaglia __€Jj 
[58 [robiole (della val bormida,________] 
[____________  ]59]s stefano d'aveto (sans) 
[60 |serasso (sarezzù)_____] 
[TG [séle (lumma, sola delle alpi mantime)___] 
piene die esa a 


butiru Si amico Re burro) 


olio extra vergine di oliva monovarietale di 
64 |colombaia, colombara, culombera 


|__| 65 [olio extraverginedioliva amasca 


prodotti vegetali allo stato naturale o 
trasformati aglio bianco (di vessalico) 


[_________ 67 albicocca tigrato, miscimin tigrato] 
[68 albicocca vallegia ________ 
[69 Jarancio pemambuoco (portugalo______] 
[0 Jasparago violetto (violetto di albenga)___] 
[______________ € TT1 |carcioto di provenza, violet di provenza___] 
[2 [carciofo spinoso (violetto di albenga)__] 
[73 [carciofo spinoso di pompeiama_________ | 
[94 [carote di albega_________] 
[95 [cestegnabodrassa____________] 
[96 [cestagna gabbana _____] 
[71 [eestagnasesa_____] 
[94 [cavolo broccolo favagnin)_________] 
[79 [cevologaggeta_____J 
[60 [ohinotto disvwna_____] 
[81 oilegia di cestelbianeo_______€]J 
[82 |oilegio durone sarzanse___________ | 
[83 [cipolla dipigsone_ _______ 
[___________—_  ]84 [cipolla rossa (genovese, dizel)_______ | 
[__________ [85 [confettura di acacia, confettura di robinia__] 
[_________ _T#6 [confettura di rutti dibosso_ _______J 
[TT [confettura di petali di viola, confettura di violetta | 
[88 [confettura extra di petali di osa, zucchero rosato, | 
[89 [fegilenaditoza | 
[90 ffegiolibianhi __]J 
[Gf ffegiolo bortotto di manga] 
[_____________ ]®2 [fagiolo cannellino dall'occhio rosso] 
[33 [fagiolo cannellino della val divara_____] 
[64 ffegiolo cenerino della val di vara (senerin)____] 
[_________ [95 [fagiolo dell'aquila di pignone (fagiolo dall'occhio) | 
[66 fagiolo gianeto ___________ 
[____________—_— [97 ffegiolo lupin _____]J 
[98 [fagiolo rampicante basso di pignone] 
[99 [farinadi castagne ________ 
[___________ |(00ffichifigalninei __]J 
____________  ]101 ffichirondete _____J 
[_____________ [102 funghi sottolio (porcino bianco, pinicola, cicaloti. | 
[___________—_— ]108]fungoporcino seco 
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[04 (fungo porcino spontaneo 
[____________ ]106]grentureo dall'asciutto, grani 
_____________— [106 
___________—_— o? 
___ [108 
________—_— [109 
[00 
(mi 
I KP 
ein 
e ima 
[_____________ ]116 nocciolo biancheta______ 
[______________—_—_ [116 nocciolo codim ___ 
[_______________ ]M17 nocciolo dalleto______€ 
[______________ ]f16 nocciolo detrosso______€ 
[119 nocciolo longhera_____ 
[_____________ ]120 nocciolo menia__ 
[_____________ ]121 nocciolo noseela___ 
[___________ ]122 nocciolo roncheta_____ 
[128 nocciolo sevregheta__________ 
[___________ ]124 nocciolo tepparona_______ 
[____________ ]126 nocciolo teta___ 
[___________ ]126 [olivo colembia_______ 
[________ ]127 iwolevegnin _________—€ 
[| olivo mom _________—_ 
[| olivo pigna] 
[__________ ]180 [olivo rezzde _____ 
[__________ [181 [olivo rossese 
[___________ ]182oiivotaggiassa 
[189 patata cabannese, savèga, purchina, matta] 
[134 petota cannelina nera, cannelin___] 
[135 pateta di pignne______ 
[136 patata morella,muella, muelina 


patata quarantina bianca, quarantina genovese, 

quarantina, bianca di montoggio, di reppia, di 
137 |rovegno, di torriglia 

patata quarantina gialla, giana riunda, giana de 
138 |masùn, franseize, franseize de servàesa 

patata quarantina prugnona, prugnona, 
139 |quarantina vera, quarantina rossa, brignùn-a 


[1140 [patata salamina, calice al comovigio | 
[____  ]141 pesco birindela__________ 
[___ ]142 pisello dilevegn)__________ 
[________  ]1%8 [pisello nero dilago______€ 
[______________ ]44 pomodoro cuore dibue__________ 
[__________ ]166]redice (gi chiaven_____ 
[ee ________——_—_—_ 
[147 repe diresse 
[____  ]148]roseda sere ______—€ 
[1149 [sciroppo di poligala, sciroppo di poligoia____| 
I |1Sosciroppodirose- °° —_______ 


o |151|sciroppodivee _ ______ 
| |1tS2fscozonee __________ | 
[________ [153 [susine balle Tase” 

I 154 ]susine, fiaschette "da u cu amau" di levanto 
| |1Ssfsusinocolosoto ______ |“ 
|__| 156[susinomassin_ ______________ | 
cA—rr—— Ju E-—_ero e (“ 5 
|____________________|158|volettadivilanovadialbenge__________| 
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[150 ignobararessa 
[____________ ]160 vitigno eroi __ 
[_____________ ]161 vitigno moscatello ditegga________|J 
[162 iigno scimisià | 
[168 zucca dirocchetta cengio__________ 
[164 fzucchino alberello di sazana________| 
[165 zucchino genovese] 


i ——_ ____ __ ll 

ea eeelEEKoop’”Ò©qcl mo 
“ei 
‘pasticceria, biscotteria e confetteria 167 |amaretti di sassello 
[_—————— [166]amaretto digavenle ___]j 
[169 amaretto di rocchetta, roccheta________ 
[_______ ]170 baci della riviera (baci di lassi 
[i fbabagui 
E TA CCSGN i-—m« MNINNN 
[173 [biscotti deltagaso DT 
[Td [biscotti di semola di gavende 
[175 {biscotto ditaga______] 


canestrelli (canestrelletti, di acquasanta, di s. 
177 |stefano d’aveto) 


[____________  |9]canestrelli di castagne ________ 
[_____________  ]180]canestrello di brugnato_________] 
[| [canestrello diteggia _________] 
[_________——__ |(@2]cestagnle | 
[________— ]183]cevagnetto dibrugnio_______]J 
[_______— ](84]ohinotto candito (di svona)_________] 
__ [l86]ciepe_ ________J 
[_________ ](86]corseti awanteggai 
[067 corseti del levante ig ________]J 
[____________  ]186]corsetti della val polcevera_________J 
_——  |[(@9]oubaie _________—_—_—_]J 
[_________—_ ]190]farinata figure, dice] 
[__________—_  ]191 ffarinata (savonese, bianca)_________] 
[_____—— |leaffoeaesia _  ______ _] 
[_____________  ]198]focaccia alformaggio direoco________] 
[__________  ]194 focaccia con pellette d'oliva di albisia_____] 
[_____________ |(96]focaccia dolce sarzanese 
[____________  ](96]fritelle della valbormda 
_—— [007gettet _______—_J 
_______—__— |e]gobeleì ___J 
[___________ ](@9]leripiene dell'antico fomo, Ie ripiene] 
______—_  ]200|michete_______J 
______ ]30î millesimi ____—_—_ q 
__________ ]3202]ossadem ________—_ 
205 


| 205 [pane a lievitazione naturale (pane crescente) 


De si 
| 
| 
| 
| 
E HWGj 


07 [pane di patate di pignone (pan de 'patate) 
0 


I 210 {pane rustico di gavenola (pane rustico di 
i = pa 
| |212 |panettoneconfarinadicastagne 
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[as pansasle 
[____ ]2t4pastesciana 
[_——  ]@06|pinokta 
___—_  |aié]poee ___________ ___—_] 


quadrello di castagna, quadrello di rovegno "alta 
217 |val trebbia" 


[219 [ravioli di patate rosse] 
[____________ ]220 [reviolo alle erbete___________ 
___ ]?21 evioiolisre 
[222 frevioio meo ____________—_ 
Peet 
__ ]224 schiume 
_____ |e26]scivete 
[_____ ]226/spunga _______________—_ 
[er strezzegi 
[_________—_ ]226 teggon __—_ 
_—— 20 ire ______—_—___ 
|as0feei ____  q 
| torone sun ____________—_ 
[______________ ]282 torta crescente ____ 
[288 ltorta di chiavari (torta de deva) 
[_______________ ]284 ltortadinocciole _______ 
[______________ ]236 torta di riso dee 
____________ ]286 ltortaditorigia ______ 
[287 torta driso doza di vezzano, torta driso d'vzan | 
[286 torta panarello (panarela)_________ 
[_____________ ]289 ltortasacripanina |] 
[____________ ]20 ftotasem _______—_ 
[_________ ]341 totastosa 
qa 
gl INN 
____________ [244 ]|bagnindacsugi_______ 
[246 |brendacuun __ __________ 
[266 |cappon mago 
[__ ]847 cappone 
[_____ ]248|camesoto testo _________€ 
[______________ ]248|cestagnaeoio _________ _ 
[_____________ ]250]cima alla genovese] 
_ ]e6t cun ________—_—___ 
[__________ ]252(condiioo __________ 
____ ]258(conigée 
[254 ffarinata iau 
_—  |as6fiezzie 
[____________ ]256 [focaccia vede _______ 
[______________ ]257 ffocaccine dimis__ 
[__ ]256 randa _____—__ _ _—_ 
[______________ ]259 ffittlle dibassaaà_____€ 
[__________ ]260grenpise ________—__ 
[_____________ ]261 liattughe ripe ____________ 
—  |aealisio _________—_—_—__ 
__ ]268 umane 
[264 messewa 
__ ]366|miett _________—___—_ 
____  ]266|penmaio 
____ [267 pene _____________ 
[266 pense 
[_____________—_—_ 1269 pissalanie________€ 
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[_— Ta70poientabiene 
[|a prebogioo _______J 
[arse €] 
__—_ ]ata|scaseaa 
____—_ ]274]schepada _______ 
arse ____________—€—_ 
___—_ |a76]stiiese 
[________ ]@77stoseaso | 
____ aree 
____ aglio _________q 
[___  ]260foradirisoepeti ____]J 
[________ ]28i tradi | 
[____  ]282]torta pasqualma |] 
[288 ventre 

____________ [264 
“= = = === an i 


preparazione, di pesci, molluschi, crostacei 
e tecniche particolari acciuga, acciuga di monterosso 


286 |cicierello di noli 
87 |gamberetti 
288 [mitili (muscoli, del golfo di la spezia) 


N 
N 


mosciamme del mar ligure (musciàmme 
tonnidi del golfo paradiso 
zerlo di noli 


[O 


[prodotti di origine animale (miele, prodotti 
lattiero caseari di vario tipo escluso il 
292 |latte fresco della valle stura 


93 |latte fresco di marinella 
94 |miele della liguria 


ricotta (recottu, ricotta della val stura, della val 
295 |d'aveto, della valle scrivia, della val graveglia) 


NN NN[N 
[{e) o|o 
(Ce) 
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REGIONE LOMBARDIA 


5 


Tipologia Prodotto 

carni (e frattaglie) fresche e loro preparazione agnello di razza brianzola 

bastardei 

borzat 

bresaola affumicata 

bresaola di cavallo 

cacciatori d'oca 

capretto da latte pesante 

carne secca 

ciccioli 

ciccioli d'oca 

ciccioli mantovani 

cotechino (bianco, cremonese vaniglia, della 
bergamasca, mantovano alla vaniglia, pavese) 


ali 
lo 


pa‘ 
N 

(©) 

ba 


aalalafafali 
(Col Foe] iKe>]KS:] Este) 
N 


durelli d'oca 

fegato d’oca grasso 

grasso d’oca 

greppole 

luganega 

luganega di cavallo 

lughenia di passola 

mortadella di fegato 

mortadella di fegato al vin brulè 
pancetta (con filetto,con pisteum, della 
bergamasca, pavese) 

patè di fegato d’oca 

petto d'oca stagionato 

pisto 

pollo brianzolo 

prosciuttini (della valtellina, della valtellina al pepe) 
prosciuttino d’oca stagionato 


N[N|N 
N|-|O 


NIN 
DAW 


NN 
Di 


N 
N 


N 
(e) 


N 
(Ce) 


30 [prosciutto cotto 
31 [prosciutto crudo bergamasco "il botto" 
32 |prosciutto crudo marco d’oggiono 


(Se) 
(s°) 


prosciutto mantovano 

34 |quartini d'oca sotto grasso 

salam casalin (salam casalin dei contadini 
mantovani) 

salame con lingua 

salame (cremonese, della bergamasca, di filzetta, 
di montisola, mantovano, milano) 
salame da cuocere 

salame di testa 

salame pancettato 

salame sotto grasso 

salamelle di mantova 

salamina mista 

salamini di capra 

salamini di cavallo 

salamini di cervo 

salamini magri o maritati 
salsiccia di castrato ovino 
sanguinaccio o marzapane 
slinzega di bovino 

slinzega di cavallo 

soppressata bresciana 

verzini 

violino 


(Se) 
Y 


» 
N 


A DA[A|Ww 
(So) 2[O0|0|0 


£» 
N 


DSA 
Dia 


N 


IIa 
(se) a |O|O0|D|N 


(0a) 
9 
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violino di capra 


(Sul 
(Si 


agrì di valtorta 

bagoss 

bernardo 

branzi 

cadolet di capra 

caprino a coagulazione lattica 
caprino a coagulazione presamica 
caprino vaccino 

casatta di corteno golgi 
casolet 

casoretta 

crescenza 

fatuli’ 

fiorone della valsassina 

fiurì o fiurit 

fontal 


formaggi 


(O. 1K92] 
NO 


(e>] K°2]K©>]K>]Ke>}Ke>]Ke>]K®11{®)] 
DA] WN[|O|W0|o0 


0] 0] 00] 00|00|00|00| 0000 || NNN 
|| 0|[0| [|A a |O|W0|[0|N 
| 


DD 
ON 


formaggella (della val brembana, della val di scalve, 


della val sabbia, della val seriana, della val trompia, 
della val camonica, di menconico, tremosine 
73 |formaggella del luinese 
formaggio d'alpe grasso 
formaggio d’alpe misto 
formaggio d'alpe semigrasso 
formaggio val seriana 

formai de livign 

garda tremosine 

granone lodigiano 

Italico 

latteria 

magnoca 

magro 

magro di latteria 

magro di piatta 

matusc 

motelì 

nisso 

nostrano grasso 

nostrano semigrasso 
pannerone 

robiola bresciana 

robiola della valsassina 
salva 

scimudin 

semuda 

silter 

sta'el 

stracchino (bronzone, della valsassina, orobico, 
100 |tipico) 

101 |strachet 

102 |strachitund 

103 |tombea 

104 |torta orobica 

105 |zincarlin 


4 
IS 


NN 
dui 


(0°) 
N 


(e) 
N 


oo 
DAD 


co|o|o|wo|o 
(Ce) {ee} ii Ke>]K92] 


grassi (burro, margarina, oli) 106 [burro 
107 |burro di montagna 


prodotti vegetali allo stato naturale o 
trasformati 108 |amarene d'uschione 


109 |asparago di cantello 
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|.110 [asparago (di cilavegna, di mezzago)_|[[ __ 
|111castagne secche _____| _ 
iso foomene senppsti DI 
113 |conserva senapata 

|114[cotognata ___ _____________|L o 
|.115 [fagiolo borlotto di gambolò (faso)__|l __ 
|116 [farina digrano saraceno ______l[ 
|120 [melone mantovano ________|L 


| 
| 
| 
| 
122 |mostarda di mantova | 
123 [patata di campodolcino I 
| 


124 |patata di oreno 
pesche allo sciroppo del lago di monate, i perzic de 
125 |munà 


128fiso}  ____z__ | 
|129 rosmarino di montevecchia___________ 
|130 [salvia dimontevecchia_____________| 


e; 
| 
| 
1 II 
| 


paste fresche e prodotti della panetteria, della 
biscotteria, della pasticceria e della 
confetteria 134 |agnello del monaco 


|135 [amaretti digalarate_________| 
|137 [bacidicremonma___________ | 
|138[bisciola____________ 
|139 [biscotin de prost_________ | 
|140 brasadella (dolce) ____ 
[141 [braschn_____________________ | 


dati 

| 
144 |buscel di fich 

145 |bussolano (di soresina) — 

|146 [capunsei (capunse)_L_ 

Lt47|cacent_ _____L_ | 

|148 [casoncelli della berdamassa_L_ | 

|149 [castagnaccio, ptuna__L | 

1150 [caviadin ________________l | 

| 

| 

| 

| 

be ss 


151 |croccante 


155 |gnocchi di zucca 
156 |graffioni 
|159[masiggtt ________________\ 
160 [meascia dolce o salata | 
|161|mecone_______l_ __| 
|162 [noccioli __ _________}+ O | 
|163[pan da coi _____________________\_ _ 
|164[pandisegle _____________________|_ 
165 [pan méino | 
166 |pane comune 
167 |pane di pasta dura 
168 |pane di riso 
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169 [pane di san siro lea] 


170 |pane giallo 
171 |pane mistura 


172 |panettone di milano 


173 |panun 
174 |pazientini 
175 |pesce d’aprile 


177 |polenta e uccelli dolce 
178 |resta 


179 |ricciolino 
180 |sbrisolona 
181 |scarpinocc 
182 |schiacciatina 


i | 
176 [pizzoccheri della valtellina | 


183 |spongarda di crema 


188 |torta del paradiso 


189 |torta di fioretto 


190 [torta di grano saraceno | 


191 |torta di latte 
192 |torta di mandorle 
193 |torta di s. biagio 


preparazioni di pesci, molluschi e crostacei e 
tecniche particolari di allevamento degli stessi 


194 |torta di tagliatelle 


195 |torta mantovana 


196 [tortelli cremaschi | 


197 |tortelli di zucca 


198 [tortello amaro di castel goffredo Beez 
199 [tortionata | 


200 |treccia d’oro “crema” 


201 |ufela 
Ei —__1_TTF._..oe,.x&W l 


202 |alborelle essiccate in salamoia 


203 |coregone 


204 |missoltini 


prodotti di origine animale (miele, prodotti 
lattiero caseari di vario tipo escluso il burro) 


205 |pigo 


206 |mascarpin de la calza 


207 |mascarpone artigianale 


208 | miele 
209 |ricotta artigianale 
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REGIONE MARCHE 


Tipologia 


bevande analcoliche, distillati e liquori 


carni (e frattaglie) fresche e loro 
preparazione 


DUI WIN 


sapa 
vino cotto - vi' cotto - vi' cuot 


visner - vino di visciole 


barbaglia - goletta 


budellino di agnello o capretto crudo 


cappone rustico - cappone nostrale 
carne del cavallo del catria 


carne della razza bovina marchigiana 
carne di pecora sopravvissana 


ciarimbolo — ciaringolo - buzzicco — ciambudeo 


ciauscolo — ciabuscolo — ciavuscolo 


cicoli — ciccioli — sgrisciuli 
coppa di testa — tortella 
fegatelli 


lardo del montefeltro 
lonza — capocollo — scalmarita 


lonzino — capolombo 
mazzafegato — salsiccia matta 


galantina 
gallo ruspante 


miaccio — miaggio — migliaccio 


pancetta arrotolata 


salame di fabriano 


salame di frattula 


salame di pecora 


condimenti 


salsiccia di fegato 
Spalletta 
tacchino bronzato rustico o nostrano galnacc — dindo 


conserva di pomodori 


pasta di tartufo bianco 


salamora di belvedere 


formaggi 


salsa di olive 


cacio in forma di limone 
caciotta 


caciotta vaccina al caglio vegetale 


caprino 


caprino al lattice di fico 
cascio pecorino lievito - pecorino fresco "a latte crudo" 


casecc 
formaggio di fossa 


grassi (burro, margarina, oli) 


pecorino 
pecorino in botte 


raviggiolo 


slattato 


olio extravergine di oliva monovarietale coroncina 


olio extravergine di oliva monovarietale mignola 


olio extravergine di oliva monovarietale piantone di falerone 


olio extravergine di oliva monvarietale piantone di mogliano 


olio extravergine di oliva monovarietale raggia 


olio extravergine di oliva monovarietale raggiola 


olio extravergine di oliva monovarietale sargano di fermo 
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[prodotti vegetali allo stato naturale o 
trasformati 


61 [bacche di biancospino in sciroppo 
62 |carciofo monteluponese o scarciofeno 
63 [carciofo violetto precoce di jesi 


64 [cavolfiore “precoce di jesi” 
65 [cavolfiore “tardivo di fano” 


66 |cicerchia 
67 [cipolla di suasa 
68 |composta di castagne 


69 
70 [farina di granturco quarantino nostrano del maceratese 


71 |farro “triticum dicoccum 


72 |germogli di pungitopo sott'olio 


73 [germogli di tamaro sott'olio 

74 
75 
76 


lamponi sciroppati 


marmellata di bacche di rosa canina 


marmellata di cotogne e radici di cicoria 


80 [marmellata di fichi della signora 
81 [marmellata di more 
82 |marmellata di mosto e mele mostarda 


83 [marmellata di pomodori verdi 
84 [marrone del montefeltro 
85 [marrone di acquasanta terme 


86 
87 |mela rosa - pianella - rosetta - durella - appietta 


mela rozza 


misto di fine stagione 


olive nere marinate - olive nere strinate 


91 |orzo mondo tostato macinato 
92 
93 |roveja - rubiglio - corbello 


94 |taccole 


95 [tartufo bianco (tuber magnatum pico) 


96 [tartufo nero estivo (fuber aestivum vi) o scorzone | 
97 [tartufo nero pregiato (îuber mefanosporum vit) | 
98 |viscilaa____________J 
99 |visciole e amarene di cantan_________ 


100 |visciole essiccate 


[paste fresche e prodotti della panetteria, 
della biscotteria, della pasticceria e della 
confetteria 


101 |visciole sciolte al sole - visciuli a lu sole 


102 |anicetti 


103 [biscotti di mosto 


104 [biscottini sciroppati - biscutin' 


105 
106 
107 |calcioni di fave fritti 


108 |castagnole 

110 
ni 
112 


113 [ciambellone 


114 |cicerchiata 


115 [crescia — crescia brusca — spianata — cacciannanzi 


116 [crescia fogliata - crescia fojata - lu rocciu 
117 |crescia sotto la cenere — torta coi ovi 
118 


119 [crostata al torrone 
121 
122 
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123 |frittelle di polenta 


124 |frustenga 
125 |funghetto di offida 
lonza di fico — lonzino di fico — lonzetta di fico — salame di 


126 |fico 


127 |maccheroncini di campofilone — capellini di campofilone 


128 |maiorchino — marocchino 


129 [pan nociato 


130 [pane a lievitazione naturale 

131 
132 
133 


134 [pizza di pasqua o crescia di pasqua 


135 |pizza o crescia di pasqua al formaggio 


136 [quadrelli pelusi 

137 
138 
139 


140 |sfrappe - fiocchetti 


141 |sughetti - sughitti - sciugheti - sapetti 

142 
143 
144 


145 |ungaracci - ungarucci 


[preparazionedi pesci, molluschi e crostacei 
e tecniche particolari di allevamento degli 
stessi 


prodotti di origine animale (miele, prodotti 
lattiero caseari di vario tipo) 


146 |filetti di trota affumicati 


usa rr i 
147 [miele delle marche 


148 
149 |ricotta salata 
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REGIONE MOLISE 


bevande analcoliche, distillati liquori 1 amaro molisano 

ia 
3_ |nocino 

i 
5 [poncio 


Carni e frattaglie fresche e loro 
preparazione capocollo 


7. |ciccioli (cigoli) 
8_ |coppa (capofreddo) 


cotechino 


9 : 
0 /filetto 


1 
11 [gelatina 
1 


—T—_—_| 2 |guanciale (vrucculare, vrucculeare) 

we—— if 
| 
log —______=_ al 
Sp 
oe Zu 
(| 
| 
|__| 20 |misischiadiguardialfee _____ 
I |21 nodiditipe __________ | 
22 regie 
o  —— | 23 Intrigioo —_______I 
—— 24 palle 
| 25 lpanpanele ____________ | 


{7 pasa __ 
27 prosciutto di spalla 
{3 ine _ 
29 [salsiccia di maiale 
e e 
31 |soppressata 
————_—_—_- testine di agnello o capretto 
33 [tocco (neccia secca) 
e __ 
35 |ventresca arrotolata 
(e 
37 |ventricina di montenero di bisaccia 
e _ 
40 |caciocavallo di agnone 
(| 4 cacioricota 6  _ 
o | 42 eapino __ ________ 
(____________| 43 [formaggiodipietracaela | 
(| 44 [mozzareladivacca ________ | 
(_________________| 45 |pecorinodelmatese __________| 
(_______________| 46 [pecorinodicapractta __________ 
(___________|4 |scamozamoisan______ 


[48 straccia _] 
[ __ T49 freccia di santa croce di magliano 


I | | |“ 
ma esente? | 60 loostagne | 
trasformati 50 [castagne 
[ie e 
52_ [cicerchia 
{6 pe e __ 
54 [cipollotto 
e e __ 
56  |[fagioli di riccia 
{6 eee ___ 
58 [fagiolo scuro 


59 |farro dicocco molise 
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61 |fungo d'abete 
62. [gallinaccio 


lessata 

mela limoncella 

mela zitella 

olive al naturale (live curvate, olie all'acqua e 
sale) 

origano 

peperone rosso 

peperoni sottaceto (paparolesse) 

pere sottaceto 


pomodori gialli invernali 
i | 


biscotteria, pasticceria e confetteria abbotta pezziende 


agrodolce 
amaretti 
biscotti con le uova 


biscotti con seme di anice 
85 |caciatelli (casciaielli) 


86 [calzoni 

i _____ 
caragnoli 

cavatelli o cecatelli (cavatielli) 
cazatelli (cazzarieglie) 

ciambella 

cicerchiata 


6 
6 
6 
6 
6 
6 
6 
7 
7 
T. 
7 
7 
7 
7 
7 
7 
Lé 
8 
8 
8 
8 
8 
8 
9 
9 
9 
9 
9 
9 
9 
1 

1 

1 


95 [coffe _____J 
|_96 [cocorozzo__________ 
97 [confetiieci __________J 
|_98 [cworiftoi | 
|_99 [ferrate _______|J 
|_100 [fiadone (rsciatun)___________ 
|_101 [frascatele ______l 
[102 ffislle ____________ 


105 [le nocche 
loffe (castagna) 

107 [mollica di san giuseppe 

109 Jorecchiette (recchietelle 

111 [pagnottini (pagnuttoine) 

113 [pan dolce 

115 [pane casareccio 

117 |parrozzo molisano (pane rozzo) 
pasta imperiale 

119 [pasta reale 


120 |pepatelli 


3 
4 
5 
6 
7 
8 
9 
0 
1 
2 
3 
4 
5 
6 
7 
8 
9 
1 
2 
3 
4 
7 
8 
0 
1 
2 
3 
4 
5 
7 
00 
01 
02 
03 


D 
o] 
DA 
D 
di 
3 
8 
a 
D 
D 

® 
I 
S 
© 
È 

D 
o] 
S 
è 
È 
3, 
D 


30-6-2009 


Supplemento ordinario n. 100 alla GAZZETTA UFFICIALE 


Serie generale - n. 149 


pezzènde (pzzen't) 


123 [pizza al pomodoro 
124 |pizza coi cicoli (ciccioli) di maiale 
125 |pizza di granone (pizza randign, panitte) 


pizza scimia 
127 |quaresimali 

raffaioli 
129 [ravioli scapolesi 

riso con il latte 
131 |rococò 

i etine (rosacatarre) 
133 [sagnetelle 

sanguinaccio 
135 |savoiardi 

IH (scrppell, scarpell, pizzell) 
137 |scattone (tassa, ru scattone) 


32 
34 
36 
[ 138 ]scurpelle di belmonte (is) 
39 
(0) 
2 
3 
4 


1 
soffio 
staielle 
strufoli 
‘acconelle (taccozze) 
‘agliolini 
aralli con seme di finocchio 


(| i46]tozzeti __________________ 
( | 147 |uccelli(cielli, ciell’arechini, cillucc’) 
(| 148|zeppole ____________________ | 


‘prodotti di origine animale (miele, prodotti 
lattiero caseari di vario tipo escluso il 
burro) 149 |miele 


‘preparazione di pesci, molluschi, 
crostacei e tecniche particolari di 
allevamento degli stessi 150 |baccalà e cavolfiore arracanato 


[_——__ [U6î [cannoli ____] 
[_____ ] 82 gettuocio (a cagnole) 
[7153 [polpo essiccato (pulepe sicche] 


{e et 
155 |scapece 
_E [meedre marezzata (a martiscene) 
157 |trigliette essiccate (trejezzole secche) 
16 a __ 
159 [vongola comune 
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REGIONE PIEMONTE 


|______Tipologa_ ______|N°]| Prodotto 

amaro alle erbe alpine delle montagne di cesana 
[—— — — — T2 farquebuse 0 alpestre 
(________________|3 bicerin 


4  |elisir del prete 
5 |elisir d'erbe barathier 


|__| 6 |garussusino 


grappa con alambicco a bagnomaria piemontese 
(______________________l 10 [liquore d'erba bianca 
\_____________|11 [liquoredigenziana 
(___________________| 12 [liquoridierbe alpine 
I ______________L 13 [nocciolino di chivasso 


olio essenziale di menta piperita piemonte o pancalieri 
14 [piemonte 


[95 fretanà 
__________  _ ]06 frosolio 
=== W 


cari Tee — frattaglie) fresche e loro 
preparazione 18 [agnello biellese 


—___ agnello sambucano 

bale d'aso 
Eee [5% batsuà 
(| 22 [bergna 
|__| 28 lbisecon (bisecun) 
[ —___________ T24 [bovino piemontese 
(I ______T 25 [bresaoladella val d'ossola 
N ZL bue di carrù 


bundiola (bondiola) 
i cappone di monasterolo di savigliano 


7 |genepy 
8 |genepy del moncenisio o genepy des alpes 
(o 


29 |cappone di morozzo 
30 |cappone di san damiano d'asti 


|__| 31 [capponedivesime 


32 |capretto della val vigezzo 
33 |carn seca 


(_______________| 34 [castratobiellese 
(______________| 35 [coniglio grigio di carmagnola 
|__| 36 [coppacottabieleisa 

I —— 37 ffilettobaciatodiponzoneo salame filetto baciato 
(| 38 [frisse (fresse)o grive 

(I {39 [gallinabiancadisaluzzo 
(____________________| 40 gallina bionda piemontese 
[4 lardo 
|__| 42 llinguadibovino cotta 
3 fron 

(I _______L 44 |lumachedicherasco (lumache di pianura) 


i al lumache di montagna (chiocciole di borgo san dalmazzo) 


mica 


È mocetta (del canavese, valsesiana, ossolana) 
48 |mortadella di fegato cotta (mortadella d’orta) 
e _ {i mortadella di fegato cruda (fidighin o fideghina) 
mortadella ossolana 
—___ mustardela o mustardera 
(__ | 52 paletta 
(_________________Ll 53 [pancettaconcotenna 
|__| 54 lpreti(previ, quaiette) 
(_________| 55 [prosciutto cotto 
I LT 56 [prosciutto crudo della valle gesso 
I __________{T 57 prosciutto crudo dell'alta val susa 
I _______T 58 [prosciutto crudo di cuneo 
IT 59 [prosciutto montano della val vigezzo 
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[ ___T 60 [ranedellerisaie piemontesi 
I__________________|61 [salamecotto 
[_________ T62 fsaiame cuneo 
(____________________|63 |salamed'asino 


64 |salame del cios 
65 |salame di cavallo 


|__| 66 [salamedicinghiale 


67 |salame di giora 

68 |salame di patate 
|__| 69 [salameditestao cupa 
(_____________________| 70 [salamediturgia 
(| 71 [salamediadoja 
I _______________LT 72 |salamed'ocaoconoca (graton d'oca) 
(I ____L 73 |salameosalamino di capra o susiccia d'crava 
(I _______T 74 |salameto salametto casalingo 
I ______T 75 |salamiaromatizzati del piemonte 
( __L 76 |salaminodivaccaò susiccia d'vacca 
I ____T 77 |salsiccia al formentino 
________ 78 fsaisicoa dibra 
[I __L 79 [salsicciadicavoloo sautissa ‘d coi 


80 ]salsiccia di riso 
81 |sanguinaccio con pane 


|__| 82 lsanguinaccio con patate 


83 |sanguinaccio con riso 

84 |testa in cassetta 
I 85 |trippadimoncalieri (tripa d'muncalè) 
(_____| 86 [violinodiagnello 
__| 87 [violino dicamoscio 
(____|88 lviolinodicapra 
r——-—..{{{(9@{i.@ yaoi 
[condimeni | 89 [bagnacauda 
[90 [bagnet ros (bagnet d tomatiche) 
{91 [bagnetverd 
(___________| 92 [mostardadimele 
[93 [mostarda d'uva 0 cognà 


A 
formaggi 94 |beddo 
95 |boves 


| 96 [bus 


97 |brus da latte 

98 |caprino della val vigezzo 
( ____L 99 [caprinolattico piemontese 
I {100 ]caprino presamico piemontese 
\_____________|101 (caprino valsesiano 
(____|{102 |[cevrindicoazze 
(__|103|[formaggioacrostarossa 
\____________________|104 [formaggio del fieno 
__ ]105]race 
(__________________|106]gioda 
\______________________|107 [maccagno (macagn) 


[ — ________—_ 7108 [mollana dela val borbara 
montebore 


(o 
110 |montegranero 
111 |mortrett o murtret 


i |112]motta 


113 |murianengo o moncenisio 

114 |murtarat 
\________________|115 nostrale d'alpe 
_________________|136 ossolano 
I = |117]ossolano d'alpe o bettelmatt o grasso d'alpe 
|__| 198 |paglierina 
(_________________|119 robioladalba 
IT 120]robiola di bossolasco (tuma di bossolasco) 
[ — [727 [robiola di cocconato 
(122 salagnun 
| |123]sagnunosalignun 
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|__|124]sola(sora soera) 
\__________________|125|spresso spresitt 
[06 fsi 

toma ajgra 


__ toma biellese 
129 |toma del lait brusc o formag lait brusc 


\____________________|130]tomadellavalsesia 


131 |toma di capra (crava) 
132 |toma di celle 
(o el toma di elva o caso di elva (casale de elva, tumo de caso) 


[ 134 [toma di lanzo 
i (fini 
{I _____{136]tomino (tuma) di casalborgone 
I _{137]|tomino canavesano asciutto 
( ______________{138]tomino canavesano fresco 
_________________|139 tominodelbot 
‘335939 tomino delle valli saluzzesi 


[ 141 [tomino di melle (toumin del mel) 


i tomino di rivalta 


143 [tomino di s. giacomo di boves 
144 |tomino di saronsella (chivassotto) 


\__________|145 tominodisordevolo 


146 |tomino di talucco 
(__________________|148]vaciarin 
foro e csi 
burro di montagna 
I Voi 


Prodotti vegetali allo stato naturale o 
trasformati 150 |actinidia di cuneo 


[_______________ [51 ]aglio di molino dei torî 
[____———_ _ ]152]ajuoche 
[TT ]1158Jalbicocca tonda di costigliole 


= 154] [ 154 [amarena di trofarello 


___________« asparago di borgo d'ale 

156 |asparago di poirino 
(_____________________|157 [asparago di santena 
(_____________|158 [asparagodivalmacca 
I | 159]asparago saraceno di vinchio 
( ______T160]bietola rossa di castellazzo bormida 
{I ________|T161]cardoavoriodiisola d'asti 
I {162 |cardo bianco avorio di andezeno 
I ____{163]|cardo gobbo di nizza monferrato 
I {164 [carota di san rocco castagnaretta 
I ___{165 castagne della val borbera 
[ ____]T166]castagne delle valli di lanzo 
( —__T167]cavolfiore di moncalieri 
I ____T168]cavolo verza di montalto dora 
I ___T169]cavolo verza di settimo torinese 
(______________|170 cecedimerela 


171 [cicoria pan di zucchero casalese 
172 [ciliegia bella di garbagna 
I __T173 [ciliegia precoce di rivarone 
(_______________________|174 [ciliegie di pecetto 
\________________|175cipollabiondaastigiana 
(I ————’|176 (cipolla dorata di castelnuovo scrivia 
(_________________|177 (cipolla rossa astigiana 
I ______{178 cipolla rossa di castelnuovo scrivia 
[79 [cipolle di andezeno 
(______________l180 [cipolline diivrea 
I _____T181]erbe officinali della valle grana 
I ____]182 ffagiolanadella val borbera 
(_____________________|183[fagiolidicuneo 
|______________|184 {fagiolo disaluggia 
I ____m___m___m_L185 [farina per polenta tradizionale di langa 
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[ | 186ffarinealimentaridella valle vermenagna 
\_____________________|187 lfragoladitortona 
[ [188 [fragole delle vali nessi 


[ 189 [fragole di san raffaele cimena 
___________G fragolina di san mauro torinese 
191 [funghi della valle bronda (pagno) 
(_____|{192 [funghidigiaveno 
193 [funghi di sanfront 
194 |grano saraceno 
I ___| 195 |insalatinadicastagneto po 
(I _____L196 ]|lattughino di moncalieri 
I |197]marrone della val pellice 
(I — —@— |"198]marronidella valle di susa 
I 199 ][melacarla della val borbera 
(I _______{200]meladisanmarzano oliveto 
[—— __—_ ]07 [mela golden di cuneo 
(I ____________T202]melarenetta grigia di torriana 
ÀÒie— melanzana violetta casalese 
mele autoctone del biellese 
_____ mele del monferrato 
206 |mele della val curone 
207 |mele della val sangone 
(I ________]T208][meledellavalle bronda 
209 |mele della valle di susa 
210 |mele della valle grana 
555 mele della valsesia 
mele della valsessera 
——___- mele delle valli di lanzo 
( __{214]mele di cavour - varietà locali 
( _{215]mele rosse delle valli cuneesi 
I ____________{216]melonidiisolas. antonio 
(I ___]T217]patata quarantina bianca genovese 
(______________T218 ]patate dell'alta valle belbo 
I __{219]patatedicastelnuovo scrivia 
(I — 220 ]patatedimontagna di cesana 
( ——  —@—’—’|@221 |patatedisan raffaele cimena 
222 |peperone di capriglio 
223 |peperone di cuneo 
(___|224|peperonequadratod'asti 
225 |peperoni di carmagnola 
226 |pera madernassa cuneese (d'alba e della valle grana) 
(_______________|227 peredellevallidilanzo 
I ___T228]peretradizionali cuneesi adatte alla cottura 
|___________________|229 [pesche del cuneese 
(_____________________|230 pesche dibaldissero 
_________________|231]peschediborgodale 
( —  —@— . |232]peschedicanale- varietà locali 
[——___ ]333 [pesche di volpedo 
( _T234 piccoli frutti della provincia di torino 
( ———. .  ’ (|2535 piccoli frutti delle valli cuneesi 
[ [36 [pisello di casalborgone 
I _______{237 [pomodoro costoluto di cambiano 
238 |pomodoro costoluto di chivasso 
i; pomodoro piatta di bernezzo 
porro di cervere 
__________K porro dolce lungo di carmagnola 
242 |ramassin (susino damaschino) del saluzzese 
( __m_]T243]ravanellolungoo tabasso 
( _T244|risitradizionali della valle del po 
|__| 245 lrisos. andrea piemonte 
[ __|T246]scorzobiancaobarbabuc 
I {247 |scorzonera di castellazzo bormida 
I ___{248]sedanidialluvioni cambio’ 
[ — [#8 [sedano dorato astigiano 
I _______T250]susinasanta clara del saluzzese 
(_______m_T251 ]susine della collina torinese 
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[252 |tartufobianco (tuber magnatum pico) 
(____________|253|trifulotdelbùr 
[254 |uva fragola di borgo dale 

(I ____T255]zucca di castellazzo bormida 


|__| zucchini di borgo d'ale 


paste sii“ {i e prodotti della panetteria, 
della biscotteria, della pasticceria e della 
confetteria 257 |acsenti 


|___________|258]agnolotti 


259 |amaretti 
260 |antico dolce della cattedrale 


(____________________|261]asianot 


262 |baci di cherasco 

263 |baci di dama di tortona 
(________________{|264][bambin'dsuccar 
(____|{265 [bicciolani 
(_______________________|266biova 
(__|{267 biscottidellasalute 
(___|268 |biscottigiolitti 
(____|269|biscottinidinovara 
I ——  @ (|270]biscottodella duchessa 
{271 ]bonet 
(____________|272]brottie 
[_____ (278 [brute bon 
(___{274]|campagnolabuschese 


275 |canestrelli 
276 |canestrelli biellesi 


\____________________|217 |canestrellinovesi 


278 [caramelle classiche dure 

279 |castagnaccio 
(_____________________|280 [ciciu d'capdan 
(_____________________|281 [cioccolatino alpino 
|______________|282 [cioccolatino cremino 
(_________________|283 [cioccolatino grappino 
(_______________|284 |coppettedis. antonio (copeta) 
\________________|285[coppidilanga 
(I —— —  —@—@—’—’|@286]|crasanzinocrescianzin 
(_____________________|287 [crocantidelciavarin 
——__--; farinata di ceci 

fiaca' 
____î finocchini 


291 |focaccia di susa 
292 |focaccia novese 


I______________|293 lfugascina dimergozzo 


294 |fugassa d'la befana 

295 |gianduiotto 
(____________________|296 [grissino rubatà 
(______________________|297 grissino stirato 
i |29]kumir 
(__________|299]kwussli 
(_____________________|300 [la duchesse 
\_____________|301 flinguadisuocera 
[___________ [302 [lose golose 
(_________|303 [mantovanedicossato 
\_______________|304{margheritinedistresa 
[_________ [305 [marron glacé di cuneo 


{_____________________{T306 miacce 


6 miasse o miasce 
———T——___,;î miche di cuneo 


mustaccioli 


3 nocciolini di chivasso 

311 |ossa da mordere 
(_______________{|312]panbarbarià 
(313 ]pandellamarchesa 


\________{314]pandolcedicannobio 
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 _ T375 pan doropa 
[316 fpanrobi 
[_ T317]pane di chianooco 
[TT ]31 [pane di maîs di novara 


319 [pane di riso di novara 
320 |pane di san gaudenzio 


\______________|321 panedisegale 


322 |pane dolce di meliga e mele 

323 |pane nero di coimo 
(I ______T324]panettone basso glassato alle nocciole 
(325 [pannacotta 
\__________________|326 paste dimeliga 
(I _T327 ]pasticceria mignon della tradizione torinese 
[ | 328 ]|pastiglie di zucchero della tradizione torinese 
(______________|329 [plin 
[350 [polenta astigiana 
(______________________|331 [polenta dolce biellese 
e praline al rhum 

praline cri cri 
___ quaquare di genola 


335 |rabaton 
336 |rustica 


\_________________|337 [sangiorginidi piossasco 


338 |stinchett o runditt o amiasc 
339 |tajarin 


E tigrini 

tirà 
____ tirulen 
(________________|343 [torcetti 
(______________________|344 [torrone di nocciole 
\______________|345 torta‘dravisce 
[—_________ 34 fort del buscaei 
(_________________|347 [tortadel palio 
|______________________|348 tortadiarignano 


[160 indi cosign 
torta di nocciole 


______ torta di pane 
352 |torta matsafam 


i___________|353 |torta palpiton 


354 tupunin 
(_________________|356[zestdicarignano 
ie a i eni 


Preparazioni di pesci, molluschi e crostacei e 
tecniche particolari di allevamento degli 


stessi 357 |lampré (lampreda) 


358 |prodotti ittici in carpione 
(_____________________|359 [trota salmonata affumicata 
oo — 


Prodotti di origine animale (miele, prodotti 
lattiero caseari di vario tipo escluso il burro) | 360 |brus da ricotta 


361 |mascarpa (mascherpa) 
(__________________|362 [mieli del piemonte 
(____________________|363 seirass (sairass) dilatte 
\_____________________|364 seirassdelfen 

I 365 |seirass di siero di pecora 
|_________________]366 [seirass stagionato 
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REGIONE PUGLIA 


de e ue a | nc__i.-._Tre__T_.. 
Tipologia I N° | Prodotto 
amaro del gargano 


bevande analcoliche, distillati e liquori 
amaro di san domenico, gran liquore di san domenico 


|_6 |lattedimandola____________| 
|_8 [liquoredialro ______ | 
|_9 [liquoredificodindia ______ 
| 11 fiquoredimito __ _________\ 
| 12 [mirinellodiToremaggire 
I | 18 [nocin  _______ 
| 14 [padrepeppeelixirdinoce ______\ 


carni (e frattaglie) fresche e loro preparazione capocollo di martina franca 


| 17 |camearostodilateza________ 
|__| 18 [camedicapra primaticcio, corvesco, mulatio_____ 
|__| 19 |camepodolica bovinopugiese ______| 


e 
Ae dee e] 
21 |suffuchète du Curdùnne 

| 22 |fegatinidilateza __________ _l| 
|__| 23 flardodifaeto,rèjdefate _________________ | 
| 24 |matriata ntramafina € c_______| 
| 25 Imuschisa________ | 
|__| 26 [pancettadimartinafranca aventrèschearrutulète | 
| 27 |prosciuttodifaeto ____________ | 
| i |osa|pezuiali= = == x °° —— _%l 
|__| 29 |salsicciaapuntadicoltellodell'atamurgia ________ 
|__| 30 |salsicciaalla salentina, sardizza, sarsizza, satizza___| 
|__|} 31 |salsicciadell'appenrninoduno __ __ l 
|__| 32 |salsicciottidilateza  ____________ | 
|__| 33 [sanguinaccioleccese sangugnazzu_________ l 
|__| 34 |soppressatadell'appenninoduno ___ l’I 
|__| 35 |soppressatadimartinafranca asebbursète 
| 36 Itocchetto _____________ 
| 37 Iturcineli ” ________________________ | 
I | 88 zampina @OO______________ | 
Pd i - )>-xNNx<M<m»g:&& Gîîiiu«<« e_N 
ale 5 O NNSINMM; 


I | feaeio ________] 
I | 42 fcaciocavale _ ________ 
| 48 [caciocavallopodolicodauno _____________ 
I | 44 feaciorieotta  _ _______ 
|__| 45 cacioricottacaprinoorsarese casreott________’ 
I | 46 feaprin ” _______ì 
I  — — | 47 fgiuneate  _ _ _______ 
I | 48 [mante  ________\ 
| 49 [mozzarelaofiordiltte 
I — | 80 fpecorino  _________ 
| 51 lpecorinodimagie _________ 
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|__| 52 [pecorinofoggiano 


caruselle sott'aceto, infiorescenze di finocchio selvatico 
sott'aceto, caruselle allu citu, finucchiu riestu 


farinella 
fava di zollino, cuccìa 


fichi secchi 


funghi spontanei secchi al sole 


\____________________}101 [melanzanesottolio 
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meloncella, spiuleddhra, minunceddhra, cucumbarazzu, 
102 |cummarazzu 


I | 103 [mostarda _________ 
|__| 104 [mostardadiuvaemelecotogne ______ 
\_________________|105 [mugnuli spuriatu, spuntature, càulu, pderu______ 
|__| 106 [olioextraverginearomatzzato _ ______ 
|__| 107 [olivadamensa, meledibitetto, ualie dele ___ 
|__| 108 [olivecazzateoschiacciate _______ 
i | 109 foliveinsalamoia ________________ 
I — | 110 foliveverdìi ____________] 
___|111patatadizapponeta ______ 
|__| 112 [patata novella sieglinde di galatina, siglinda te galatina ____ 
\_________|113 [peperonisecchialsole ___________ 
i______|114 fpeperonisottoio ______ 
|__| 115 [peranzanadamensaditorremaggiore, provenzale 
i | 116 fpiattele ___________ 
| fpiselonanodizolin e ” _______\ 
{118 fpiselloricciodisanniele __ __________ 
\_________|119 [pomodorisecchialsle _________ 
\_________|120 [pomodoriverdie pomodorimaturisecchi sottoio_______| 


pomodorino di manduria, pomodorino mandurese, 
121 |[pummitoru paisano 

pomodoro da serbo giallo, pummitoro te 'mpisa giallu, 
122 |pummitoru te prendula giallu 


|__| 123 [salicomiasottolio 
|__| 124 [salsa dipomodoro 


uva baresana, doraca, uva drech, imperatore, lattuaria, 
lattuario, roscio, sacra, sagrone, turca, turchiesca, uva di 
125 |cera, uva rosa 


(126 juve data _____________C] 
[27 [vici faba major ecotipo ‘fava di cain] 
(28 [vinoso 
(129 [zucchine secche alsle € 
(180 [zucchine sotto 
I II 


css 
biscotteria, della pasticceria e della confetteria 131 |africani 
|__| 182 |biscottodiceglemessapico ___\ 
__——— |133fboccadidama_______________ | 
| 134 |buccunottugallipoio _ _____________\ 
I | 185 fcalzonceli  _________\ 
|__| 136 [calzonediischitela ________ 
| Mat catelato PP __y-.+. o _-| 
|__| 188 |cazzateddhradinardò, cazzateddhra culupepe | 
\________________|139 |cazzateddhradisutbo ____________ surbo 

i — ___________ \ao.cawaolh. i. si .L i 

cuddhura, cuddhura cu 106; palomba, palummeddhra, 

EIEEEEe=e=—=—>—"”>>NMN iii 
|__| 142 |cupetacupetatosta _________ | 


dita d'apostoli, oi a nuvola, oi a nnèula, oi a nèmula, oi 
143 |ncannulati 


|__| 144 |dolcettodellasposa dolcetobianco _____ | 
|__| 145 |dolcidipastadimandorle (pasta reale) ____| 
|__| 146 [farratadimanfredonia afaréte _ 
\_________|147 [focacciaa libro di Sammichele di Bari fecazze a live____| 
\____________|148 frisellediozoedigan_ € ______ | 
(| 149 ffruttone barchigia  ______________ 
o | Siusi” | 
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Gai mandorla riccia di francavilla fontana, cunfietti rizzi, mennuli 
rizze 


mandorlaccio 
mandorle atterrate 


mostaccioli 


| 162 [mpila 
mustazzueli 'nnasprati, mustazzòli 'nnasparati, mustazzuùeli 
163 |'nnasprati, scagliòzzi, castagnole 


155 
156 
157 
158 
159 
160 
161 
162 
164 [orecchiette 
165 [ostie ripiene 
166 
167 
168 
169 
170 
171 
172 
173 
174 


iscialetta, piscialletta 


I | 1tr6 pistoni _  ____________\ 
|__| 177 |pitilla, pirilla, simeddhra, brocula, frizzuu_____| 
| 178 piteddhire ________________ \ 
I | petole _________ | 
\____________________|180|pizzadigranodindia ____|î 
|__| 181 |pizzasfogliaescannatedda ______\ 
I | 182 pizzele __________à\ 
|__| 183 [purceddhruzzi purciddhuzzi, purceddhi_____| 
|__| 184 |pucce,uliate, panedisemola panediozo _____ 
\_—————————— |185]ravioliconriceta ____________\ 
___________|186|rwusticolecese ____| 
i | 187 ]scaldateli ________________ 
I | 188]scarcele ___________\ 
|__| 189 [scèblasti ascèplasti _________ I 
|__| 190]|semolabatuta ____________ 
i — |191|spumonesalentino _____________\ 
| 192 [susumelli susumiere ___ I‘ 
(I —— — — | i@sftarali ______________ | 
|__| 194 [terallinericonvineoto _ _______\ 
| xl 195 [tenerelli (confetti "tenerelli"), chembitte 
i | i@6]toeoi _____________ | 
|__| 197 |zèppulasalentina, zèppula zeppola _______|\ 
(cea ii 


agnello al forno con patate alla leccese, auniceddhru allu 
prodotti della gastronomia 198 |furnu 


cìciri e trya, lasagne e ceci alla salentina, lajana e ciìcici, 
199 |làcana e cìceri, massa, massa e ciciri 


fave bianche e cicorie, fae e fogghie, fae janche e cicore, 
200 |fae nette e foje, favi e fogghi, 'ncapriata 


| {_____l 201 |galletto di Sant'Oronzo, iaddhruzzu te santu ronzu 
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202 [grano stumpato, ranu stumpatu 


melanzanata di Sant'Oronzo, meranganata de Santu 
Ronzu, Parmigiana de Santu Ronzu 


preparazioni di pesci, molluschi e crostacei e 
tecniche particolari di allevamento degli stessi 


\______________________|212 [polpoallapignatta, purpua pignatta 


quatàra di porto cesareo, quataru ti lu pescatore, quatàra 
213 |alla cisàrola 


|__| 214 [scapece gallipolina 
\_____|215|scapecedilesin_ € €___ | 


LL [ate zuppa di pesce alla gallipotana, suppa alla caddhripulina 
prodotti di origine animale (miele, prodotti 
lattiero caseari di vario tipo escluso il burro) 217 |ricotta 


_________|28 fricottafore 
|__| 219 [ricotta marzotica leccese 
\______________{ 220 |ricottasalatao marzotica 
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REGIONE SARDEGNA 


[ fipolegàa____[N] _______ Prodoto_ ___ ] 
bevande analcoliche, cistite guar | 1 |acquavie, fle e fertu, abba ardene_______| 

[_________[? fbevandedigenzan_____________ 
[TT [liquore di cardo selvatico, fori de guru] 


mirto di sardegna tradizionale, mulsta, multa, murta, 
murtiu, murtizzu, muta 


— mea sapa di fico d'india, saba e figu morisca 
|__| 6 |[vilacidromurgia 
|__| T [villacidromurgiabianco 
ea _ sen __ i 


Prasene 999 | G loapreto datate rapita 
preparazione capretto da latte, crabittu 

carne di razza sardo-bruna, carne bovina di razza 
a sardo- bruna, bruno-sarda 
| |10 [camesardomodiean______ 
i | 11 fcordula corda _______________ 
I | f@guanciale _________\ 
mea muto 

ere > *@*>)m))=—=->-.®È® 

porcetto o suinetto E latte, porceddu, porcheddu, 
RO PI - li 
i |16 prosciuttodipeeora _________ 
\_________|17 prosciuttodisuino-presuttu_________ 
|__| 18 [salsicciasarda,satizza satizza__________ 

sanguinaccio, sanguedd'e porcu, sanguinedda, 
| |10 fdngunassambene anche. sano sicu 
| — | 20 testaincassetta __________ 


I _______________} 21 |[trattalia, trattaliu, coratella allo spiedo 


zafferano, tsanfarànu, zanfarànu, tanforànu, 
tafferànu tanfarànu, tonfarànu, tafferànu,thaffarànu, 
Face ___ 22 |thamfarànu, toffarànu 


a eee K_FHFHF*EHEH 
e [a ones DTT 
|__| 25 |casizoludipecora-piitas ______________ _| 
|__| 26 [casizolu,tittigheddafga | 


casu axedu, fruhe, frughe, frua merca, fiscidu, 

viscidu, ischidu, bischidu, vischidàle, préta, piéta, 

casàdu, cagiadda, casu agèru, casu e fitta, latte 

27 |cazàdu, latti callàu 

casu frazigu, casu becciu, casu fattittu, casu marzu, 
[= |iecummisiomeggioneo | 
[29 [casufriscu, formaggio resco____ 
|__| 30]dolcesardoartoea _________ I 
I__________________|31|formaggiodicolostoovino _______ JI 
|__| 32 ]|fresa,fresadeatunzu ____________ JI 
I |33]pecorinodinle ________ I 
ooo o | 34 ]pecorinodioslo _______________ | 
[35 [provoletta di latte vaccino sardo provola, peretta__| 
[36 [semicotto dicepa___________ | 


(I |a _________I 
(o ———__ygooaoa”(r@o@oO(Oo1lae«a:-=.. __0_ °01|+4îKEÉ 
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rassi (burro, margarina, oli) olio di lentischio, ollu de stincini 


olio extravergine di oliva 


[prodotti vegetali allo stato naturale o 
trasformati 40 |agrumi, arancio di muravera 


|_________|41 |asparagoselvatico, ispàrau, sparàu, ipàramu 


capperi e capperoni di selargius, tappara, 
42 |tapparono 


________________|483 [cariofospnoso _______________| 


cardi selvatici sott'olio, gureu aresti cunfittau, cardu 
|__________________|45]ciliegiafuristera-kariasa'eispritu | 
i |46|ciiegio-carufle _____________ _ _|I 
i |47]|cipollarssa ________________ I 
I |48]cuppetta lattuga ________ I 
| |49 [finocchiettoselvatie ___________| 
i | 50 [granocotto ____________________________ I 


grano duro varietà senatore cappelli, trigu cappelli, 
EEE ezceOO vu: 
| | 
52 |de porcu 
nola appicadorza - baccalana - baccalarisca - mela 
(o (eee 


| 54 |melo- Mciappaa melappiu - appio 


se (3 
(| 56 [meomai ___________| 
i_______|57 [melotrempaomia___________ | 
\__________|58 [meloneinasciutto-melonedejerua____ | 


|___________|59 [oliveascabecciu 
|__| 60 [olive verdiinsalamoia 
\_____________|61 |perabiancadibonarcado-pirabianca 


pera camusina di bonarcado - camusina precoce - 
62 |pira camusina 


I {{l 63 [perobrutta e bona, brutta bona - bugiarda 
I 64 [pero de su duca, cento doppie - del duca 


MEA pianta del mirto, mulsta, multa, murta, murtin, 

65 murtizzu, muta, murtauccia, murtaurci, murtaucci 

————_ EOS; AE. 
pomodoro secco, tamata siccada, tomata siccada, 

ci ail 
i a ____-, 

"ii i 


i ____ ir ravanello lungo, arreiga e sestu, arreiga 
|__| 72 [riso prodottoe lavorato in sardegna 


tamatiga de appasibis, pomino, tamatiga de 
73 |appiccai 
e reci#'T e e ego au 


paste fresche e prodotti della panetteria, 
della biscotteria, della pasticceria e della 
confetteria 74 |amaretto, amarettos de mendula 


|__| 75 |anicini anicinus, anicinus sorresus 
|__| 76 [aranzada 
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bianchittos, bianchini, marigosos, suspiros, 
77 |bianchinus, biancheddus 


|__| 78 |biscottodifonni 


brugnolusu de arrescottu, brugnoli di ricotta, 
79 |orrobioloso 


{80 bucconetts ___ | 
i______________|81 [candelaus candelauspenm_______ | 
i___________|82 [caombasa colombelle __________| 
i_________|83 [carapigna-karapigna-astoe _________ | 
—_____-_ sete tlc 


—_ coccoi a a pitzus - su scetti - pasta dura - coccoi de is 

Sposus 

e eee) 
87 |coccoi de ou 


\_____________|88 [copuletas-copuletta _________ 
|__| 89 [crogoristasa,crestedigalloedigalina | 

cruxioneddu de mindua, culungioneddos de 
[30 freni vienicoatomentote | 
i |91 fculurgiones-culingons_____ 
\e = a#|{92xfilimdon:= stra or coil es: dl 


focacce di ricotta - cozzulas de regottu - pane e 
93 |regottu 


[94 focaccia portoseusese_____€J 
[5 ffregola.freguia____]J 
[96 fiisjolilonghi -ritelle lunghe - fisiolas_____] 
[________—_—_ 97 ellettinas - pistoccheddus grussus - galletine | 

[98 |gateau gattò de mendua 


ecuuqj“—“_—_—_{ gnocchetti, maccarones, cravoas, cigiones, cigioni 


| |100gueffus,guelfos guetus _______ 
_________________|102liscoccoisidecasu_____ 
i___________________|108]ichusoni-cusn_ ______ | 
i |to4forighitao  _____| 
______|105[malloreddus____________ | 


CT 0 mandagadas - mendegadas - trizzas - acciuleddhi 


i |1{07[moddzzosu_____________| 
i______________|108mostaccioli, mustazzoloe _____ | 
e e i ‘‘l[l[([‘[‘ààdÙi 
i_____|t10panada-empanada_____________ | 
\______________|111[paneammodigadu, pane tundu, tintura___| 
\_______________|112 [panecarasau, pane carasatu, carta da musica___| 
i_________________|113panecicci panedideslo _____ | 
i____________|114|panecongerda-panicunedra-panicunerda__| 


pane con il pomodoro - pani cun tamatica - fogazza 
115 |cun tamatica 


[116 pane dorzo - pane e oxiu pane 'soru___] 
[117 pane'e cariga - pane ‘e mendula |] 
[116 penegutiau _____]J 
[__________—_ ]119 panie saba paniesga____________ | 
[120 pepessine __________—__ _ _] 
[_———— [121 pardulas, casadine____________€] 
[122 pastine di mandorle, pasissus_____]J 
[1123 pirikitos - piricchites _____€ 
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È LL.,e,éIE]”>—>7.,iiEÒNEMlWéeoeT“€ 
\_____________|125 [pistoccheddusde cappa, pistoccusincappausu___| 
I A] FC èiié])!|. 
i |127pompaineé ___________ | 


ravioli dolci - puligioni - bruglioni - pulicioni - 

WEA ravioli dolci ripieni di formaggio fresco acido - s'azza 
129 |de casu - coccias de casu 

raviolini dolci ripieni di melacotogna - 
leEEjEiEeEo»\‘\”\”©)]??””’oòîi””i 
|________________|131[sebadas seadas, setada__________\ 
n —UurWrzrliÙp|goEme]|titia “EI 
eri 

talleniusu, pasta po Brody, tllanivsy cun casu, 
EEEo® Wi 


[____________ __ 136 ftallutzas, orecchiette 


E..oèG;;G > Ra<-g; -z<ozizo«”il]e Ì»”».»_”\m.w-w-”;_“_-x;|%;«&È|{ _f&©5::;o0oog 

I 139 uciatini - utzatini - coccu 'e jelda - cozzula 'e belda 

TTT7E—I|))®ÙwW"é..i.. . !ilzzZ€;Gp oÒoO geco ii 
| 3 


[preparazione di pesci, molluschi e crostacei 
e tecniche particolari di allevamento degli 
stessi 141 [bottarga di muggine, bottariga di muggine 


_________|142 [bel trippaditonno 


bottarga di tonno, bottariga di tonno, buttariga de 
143 ODO buttarga de tonnu, buttarla de scampirru 


[_______————— [144 |burida alla casteddaia, burrida alla cagliaritana |] 
[_____________ ]46]cuore cuore dito ____________| 
[#6 ffigatelio. iatume __—€_]Jj 
[147 merca di muggn_ ___€ 
[_________ [148 molluschi bivalvi vivi del golfo di oristano] 
[148 [musciame ditonno -filetto ditoino_________] 
____——  [160]spinee ___]J 
[€ [151 tonno affumieto |] 
[182 fono sottolio _______—_—_—_]J 
————— [363 tunina ___———_TT] 
ea 


prodotti di origine animale(miele, prodotti 
lattiero caseari di vario tipo, escluso il burro) | 154 |caglio di capretto, caggiu de crabittu 


I {mm 155 [gioddu, miciuratu, mezzoraddu, latte ischidu 


REe@@)fl latte di capra alimentare, latti de craba, latti e'craba 


(I —_ [istlumahe _ _______________ | 
\_________|158|mielediasfodelo, cadiloni ____ 
\______________|159|mieledicardo cardupinu_________| 
i |160mieledicasago ____________ | 
\____________________|161mieledicorbezzolo, melalidone ione __| 
___________________|162|mieledieucaipo _______| 
__________________|163|mieledirosmaino ______ | 
| |164]ricottadicolostoovino _______|I 
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ricotta di pecora o di capra lavorata - arrescottu 
165 |spongiau 


I 166 [ricotta fresca ovina, ricotta gentile 


|______________|167 [ricotta moliterna, ricottone 
i |168[icottamusia ______l 


ricotta testa di morto, ricotta greca, testa di moro, 
169 |ricottone 


|_______________|170 [ricottatoscanella, ricottone 
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REGIONE SICILIANA 


Tipologia N° Prodotto 


caciotta degli elimi 
canestrato 

canestrato vacchino 
cofanetto 

cosacavaddu ibleo 

ericino 

formaggio di capra "padduni" 
formaggio di capra siciliana 
formaggio di s. stefano di quisquina 
maiorchino 

maiorchino di novara di sicilia 
28 |mozzarella 


30 |piacentino (piacentinu) 


provola 


34 |provola dei monti sicani, caciotta 


35 |provola delle madonie 


36 |provola di nebrodi 


provola siciliana 


38 _|tumazzu di vacca 


39 |vastedda della valle del belice 


40 |vastedda palermitana 


prodotti vegetali allo stato naturale o 
aglio rosso di nubia, aglio di paceco, aglio di trapani 
albicocco i scillato 


anguria di siracusa 
arancia biondo di scillato 


capperi 

carciofo spinoso di palermo o menfi 
51 |carciofo violetto catanese 

52. |carota di ispica 

53 |cavolfiore violetto "natalino" 

54 |cavolo broccolo o "sparacello" palermitano 
55 |cavolo rapa di acireale "trunzu di aci" 
56 |cece 

57 |ciliegia mastrantoni 

58 |cipolla di giarratana 

59 |cotognata 

60 |fagiolo di polizzi 
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6 
6 


7 
toh 
1 


71_[kaki di misilmeri 


77 |mandorla di avola 

78 |mandorle 

79 |manna 

80 |marmellata di arance 

81 [marmellata di mele cotogne 

82 |marmellata di pere spinelli, pira spinieddi 

83 [mele cola 

84 |mele gelate cola 

85 [|melone invernale giallo "cartucciaru" verde "purceddu" 
melone giallo (cucumis melo var. inodorus, melone giallo di 
paceco, melone d'inverno 


8 


6 
8 
9 


104 [pistacchio di bronte 

106 [pomodoro faino di licata detto "buttichieddu" 
107 |pomodoro seccagno pizzutello di paceco 
108 |pomodoro secco (ciappa) 

110 |susino sanacore (u prunu ri murriali) 

111 |zucchina di misilmeri detta: "friscaredda" 


9 
98 |pere butirra d'estate 
9 


[paste fresche e prodotti della panetteria, 
biscotteria, pasticceria e confetteria 112 |amaretti 

113 |biancomangiare 

114 [biscotti a "s" 

115 |biscotti al latte 

116 [biscotti bolliti, i viscotta udduti 
117 |biscotti di natale 

118 |biscotti duri 


119 [biscotto di monreale (viscottu ri murriali) 
120 [biscotti glassati, i viscotta cà liffia o mazziati 
121 |bocconetto 


122 |braccialette 


123 |buccellato 
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cucciddati di calatafimi 
cucuzzata 
cuddrireddra 
cuddureddi 

cuffitelle 

facciuni di san chiara 
fasciatelle 

frutti di martorana 
gadduzzi 

gelo di melone 

163 |pane a lievitazione naturale (pani cu cruscenti) 


petrafennula 
pignoccata 
pignolata di messina 
piparelle 

pizzarruna 

pupi cull'ova 

pupi di zucchero 
salame turco 
savoiarde 

scacciata 
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EEE er i (I IHUHUHUWUWHUUeWHMGip; 


198 [cardi in pastella 


207 |màccu di favi 

208 |maccu di grano 

209 |malateddi 

210 |nfigghiulata 

211 |padducculi di carne 

212 |pane cotto 

213 [panelle 

214 [parmigiana di melanzane 
215 |pasta cà muddica 

216 |pasta che sàrdi 

217 |pasta che vruoccoli arriminàti 
218 [sarde a beccaficu 

220 [vino cotto e mustazzoli 

I | | o | 


[preparazione di pesci, molluschi e crostacei, 222 |bottarga, uovo di tonno 
bottarga, uovo di tonno di capo san vito, uovo di tonno 
223 |santovitaro 


224 |pesce azzurro sott'olio di lampedusa 
225 [tonno di tonnara 


226 |vaccareddi (lumache 


[prodotti di origine animale (miele, prodotti 
lattiero caseari di vario tipo escluso il burro) miele delle egadi 


228 |miele delle madonie 
229 |miele di acacia, di timo, di carrubo 


230 |miele di timo, di agrumi, di cardo, di eucalyptus, di carrubo 


miele di trapani 
236 [ricotta di vacca 


239 [ricotta mista 
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REGIONE TOSCANA 


Tipologia N° | Prodotto 
bevande analcoliche, distillati e liquori alkermes, alkermes di firenze 


amaro clementi elixir di fivizzano, amaro di fivizzano, china 
==“ Ae 
Ie ZE yy .i:É€Nì “ÉM M“IMHMHWWWPNIII 
| 5 fchinamassagi _________________ | 
| 6 |elisirdichinadipievefosiana_6€_________ | 
| T |gemmadabto ____________________________ | 
|__| 8 |vermouthdivinobanco _______ | 
I | 


carni (e frattaglie) fresche e loro 
preparazione agnello appenninico 


_____________ [10 Jagnello del parco di migliarino-san resse_______ 
[TT Jagnello di zeri, agnello zeraso ________ 
[Ti Jegnelio masse 
[13 Jammazzafegato tossan 
[4 |barbine, guanciale 
[6 [bardo _____——_ TC 
[16 ]piroldo della garfagnana ___________—€ 
[TTT [biroido delle apuane _______________—€< 
[TT 18 [piroldo di lucca, biroldo della versilia, mallegato, buristo___| 
[19 biscotto di salsiccia distano ___________ 


boccone al fungo porcino di coreglia, salamino al fungo, 
20 |bocconcino 


E I I ò&&;, 
[22 |budelluzzo di grosseto, busiechio___ 
[23 ]buristo, mallegato pisano, mallegato ivomese, sanguinaccio | 
[TT 24 Joapocollo tipico senese, finocchiata__________ 
TTT cessa 


carne di mucca pisana del parco di migliarino-san rossore, 
27 |mucco pisano 


‘=== era === 
|__| 30 [camesalata camedelbigonio ____| 
i |31 lcostolaceio ________________ |î 
|__| 32 lfasciata pancettaarotlata ________ | 
| _____L°_ l 3 [fegatelli sott'olio (0 sotto strutto) toscani 

|__| 34 lfegatellodimaialemacinatopisano __________ _|’| 
|__| 35 ifilettodellalunganat6© _______________ |î 
|__| 36 [finocchionatoscana, finochn_e__ | 
|__| 37 lgallinalivomese pollo italiano leghoer_________ _| 
|__| 38 Igallinamugellese, galinamuggnese ______ | 
| 39 [guancialegta ________ | 
|__| 40 llardoverginedimaale _____ | 
|__| 41 llombosenese(lombo,lonzino aristastagionata) | 
E. (( ii: o] MWMMWNIIINM MNRIEI € EBRBDoOIES8A8A 


manzo di pozza della garfagnana, carne garfagnina, carpaccio 
43 cana 


=== re 
|__| 46 [mortadelladella lunigiana, mondiola della gafagnana____| 
|__| 47 [mortadelladeleapuane ___ 
|__| 48 [mortadelladimaialedicamaiore, sbriciolona_____| 
| 49 [mortadeladipato __ _______ | 
i_________| 50 [mortadellanostraledicadoso ______ | 
| 51 [nodinodimontopei _________ | 
| 52 fpancettaapuane6 €___ | 
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|__| 53 |pancettaerigatinotoscani ventresca legaino______| 
|__| 54 |pollodelvaldarno valdamesebiancao valdarno bianca____| 
| 56 |porchettadimontesansavino ________ | 
prosciutto bazzone della garfagnana e della valle del serchio, 
[| 5a [Gone roscutonstsio roscutocomadino 
|__| 57 |prosciuttodelcasenio ___ | 
|__| 58 |prosciuttodicintasenese, prosciutto chiantigiano_____| 
| 59 [prosciuttodisran 6 €__ | 
|__| 60 |rigatinoarrotolatofinocchao ______| 
(| 61 |roventino migiaecio _________ | 
| 62 |salamealvino ______ _| 
| 63 |salamechanin_e € €________|' 
|__| 64 |salamechianigan ______ | 
|__| 66 |salamedicinghae ______________ | 
|__| 66 |salamedicintaseese _____| 
|__| 67 |salamedimaialeepecora_______ | 
|__| 68 |salameprosciuttatodighivizzano ______| 
| 69 |salametossano _________ | 
|__| 70 |salsicciaconcotenne ____________ | 
(| 71 |salsicciaconpaate  __________ | 
|__| 72 |salsicciadicingiale _ ______| 
|__| 783 |salsicciadicinghialesotoio __________| 


fe“ CJ salsiccia di montignoso, bocconcini di prosciutto di montignoso 


[TTT jselsiocia toscana, sarcieia 
[TT senbudello, ammazzafegato aretino 
[T_T soppressata di cinghie 
[TT Jsoppressata disangue DD 
[TT |soppressata toscana, caporeddo, capaccia, soprassata 
[_  T-60 spalle chientigen __________________ 
[81 |spalla cotta di fiattiera, spalla cotta della lunigiana 
[__ T82 ]spalle di maiale pisana ______________ 
[_  T83 spalle disoranm 
[ T84 [spuma di gota di maiale di san mina 
[_ T85 jierese valdamo 
[T_T] 86 fiesta in cassetta, sopresa 
[TT _ T&T ]iizzone di giustagnnma 
[_ T-88 ]ionno del chianti finto tono toscano 
[—_  T-89 [trippa e lampredoto 
[90 [vergazzata, pancetta DI 
[TT Sî Jrampone chiantigeno 
[92 ria di maremma 
e === 
[___________ [94 |sugodiscottiglia alla pescinaia, scottiglia di pescina__ 

ess == 


| 96 Jcaciottadipeoore __________ | 
\_____________| 97 |caciottadolce vacchnodle ____ | 
|__| 98 |caciottastagionata mucchino, vacchno______| 


A formaggi caprini della maremma, caprini freschi o aromatizzati 


|__| 100 [formaggidilattedicapradell'isoladicapraia________| 
\____________________|101 [formaggiocaprinodell'altomugelo ________ | 
|__| 102 [formaggiocaprinodelleapuane _ | 
fossa del greppo, pecorino di fossa del greppo, formaggio 
Io Hi 
|__| 104 |grandevecchiodimontefolloniee _____| 
|__| 105 [marzolinodilucardo, pecorino lucado __ | 


|__| 106 [pastorelladelcerretodisorano 
I zz _l 107 [pecorino a crosta fiorita, pecorino buccia di rospo 
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|__| 108 |pecorinoalatte crudo abbucciato 


pecorino a latte crudo della montagna pistoiese, pecorino di 


125 fr 
126 fr 
127 ri 


|_139 | 
|_140 | 


carciofo di san miniato, carciofo sanminiatese, mamma 
142 sanminiatese 


\____|143|carciofoempoese ________ | 


\______________|146 [castagnad'antona, carpinese __ 
|__| 147 [castagnamondigianadelpratomagno, mondistllo__| 
\________________|148 [castagnaperelladelpratomagno __ _____ 
|__| 149 [castagnapistolesa, bianchn_______ | 
|__| 150 [castagne(fresche)delatoscan_________ | 


cavolfiore fiorentino tardivo, cavolfiore con il cappuccio, con il 
cartoccio o incartocciato 


cavolfiore precoce toscano, cavolfiore fiorentino col cartoccio 
152 |precoce 


\______________|153|cavoloneroriccioditossanm_____ _| 
|__| 154 [cavoloriccionerodilueca, brascheta___________| 
\_————|1S5]cecedigrssto ______ | 
|__| 156 [cecenostrale cecenostralepieeolo __| 
i |17]iliegadieai ___________| 
|__| 188 [cipolladibassone,ciga ______ 
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cipolla savonese, cipolla "sagonese" 


cocomero gigante, gigante di fontarronco, cocomero della val di 
169 [chiana 


confettura di purnelle fiaschette 


dormiente della montagna pistoiese (dormiglione, marzuolo 


ma 
‘agiola garfagnina 
i ino ( 


agiolo borlotto nano di sorano 


agiolo borlotto nostrale toscano 
‘agiolo burro toscano 


o | 
\ie 
| 
L= e,=x&x« «ZE 
BEINNNDp!EIAIA! 
| —_ ___——____ “| 
o | 
o | 
er OP 
o | 
oe —_ ul 
ce  { Ai 
o | 
io sli 
e «i 
| 
EEOTIÌÀ OG, fagiolo cannellino (fagiolo cannellino del s. ginese-compitese) 
ee I 
pees:«::« 
ESSEEMM 
| 
o — = dl 
Esee ee 
I | 
| 
| 
| 


f 
f 
f 
f 
f 


fagiolo cappone 

agiolo ciavattone di sorano, fagiolo burro di sorano, piattella di 
grosseto 
fagiolo coco nano (fagiolo cocco) 


fagiolo dall'occhio del valdarno, fagiolo gentile, fagiolo cornetto, 
fagiolo dell'occhio, fagiolo dall'occio nano, dolico, fagiuolini, 
184 |cornetti, tegoline, fagiolo all'olio (Maremma 


185 |fagiolo decimino 
EEE della montagna (fagiolo bastardone, della nodola, 
186 |d 


ell'amiata) 
His di zeri (fagiolo con il grembiule <fasgiulain dau 
189 |scuside>, fagioline <fasgiuline>) 
fagiolo giallorino della garfagnana (giallorino) 
fagiolo malato, malatino, fagiolo verdone, fagiolo giallino, 

192 |fagiolo di s. giuseppe 
\_______________|195fagilomassese ______|| 
|__| 196 [fagiolo piattella pisana, piattella pisana, fagiolo di san michele | 
\______________________|197 [fagiolopievain_ € _____ | 
|_____________|198 [fagioloromano(fagioloromanelo) _______ _| 
\____________________|199 fagiolorossodiuce _____ || 
\______________|200fagioloschacione ___| 
|__| 201 [fagioloscrittodelagafaggana_t@€___ | 
\____________________|202 lfagioloscrittodiluca ________|î 
\___________|203 lfagioloserpentetoscano(stinga)________ _| 
|__| 204 lfagiolostortinodilucca, anellino giallodilucca______ | 
|__| 205 lfagiolostringadilucca, fagiolosepene ____________ _|I 
\_________________|206 [fagioloturcodicaselo ___________ |‘ 
\_______________|207fagiolozofino ___________ | 
|__| 208 [farinadicastagne capinese ________ l’l 
|__| 209 [farinadicastagned'antona(farinadolce) _________ | 
|\__________}210 |farinadicastagnedelpratomagno(farinadolce) | 
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i _______—_—_—___—_—_ Jan] 

oo __ __________ asta 

23] 

o _____ |214|f 

EC carine di neccio di villa i farina dolce, paria di castagne 

T——____-f(nehnga dele cssone (ua dele cosche) _________| 
[RIT IENA comin 

i _ Gf 

e 0812‘. 


fichi di carmignano 
| 220fficosanpeo ____________| 
I | 221 [ficoverdino _______| 
|__| 222 |fruttidelsottobosco delle montagne pistoiesi _| 


GTA porcini toscani (giugnolo, settembrino, biancarello, 
montagnolo, porcino del freddo, moreccio o porcino nero, 
223 |estatino) 


|__| 224 |funghisottosale della costa apuana 
|__| 225 |granomarzolo del melo 
[15% ]grano saraceno, fagopiro, grano nero 
I zDQGIG 227 [granoturco bianco massese (mais bianco) 
I ___{_{{_l 228 [granturco formenton ottofile della garfagnana 
I xt _t_l 229 [granturco nano di lupo, granturco nano di grezzano 

230 |lattuga quattro stagioni (lattuga vinata 

9: 9 9 

\__________|231 [limonemassese ____ | 
|__| 232 llupinodolcedigrosseto 
\_____|233|maisquaranio _____ 
|__| 234 [mais rustico per polenta aretino 
|__| 235 [marmellatedellatoscana 
|__| 236 [marrone(secco)dicaprese michelangelo 
\__________________|237 [marrnidellatoscana 
|__| 238 [mela"musodibue" (mela "muso de be") 
|__| 239 [melabinotto 
|__| 240 |melacaraaretina (finalina) 
|__| 241 [melacasciana(rosetta) 
|__| 242|melacasolanma___ | 
|__| 243 |\melafrancescaartin____ | 
|__| 244 |melanesta(decio) 
|__| 245 [melapanaia (flagellata) 
|__| 246 [melaroggiola 
I_____{ 247 [mela rosa del casentino (mela di montagna 
| _________} 248 [mela rotella della lunigiana (pomo rodello) 


mela rugginosa della valdichiana (mela golden, mela deliziosa 
249 |gialla) 


|__| 250 [melastaymanaretina(melastaymanredo nieplyng) | 
\_________________|251 |melanzanaviolettafiorenia__________ | 
\______________|252 [melogranodifrenze _______| 
\________________|253 [melonedellavaldicona____ | 
\_______________|254 [mirtilonerodellamontagna pistoiese (piuro) _____| 
\_______|255|noceartn___ | 
\________________|256 oliveinsalamoia __ _ ___|| 
\______________|257 |paonazzisottolio(lardaioliross)_ ____________ | 
|__| 258 [pastinocello (pastinello pastinaccino, gallnacci) _____| 
\________________|259 patatabiancadeimelo _________ | 
\______________________|260]|patatadiregnano 6 €_____ | 
[__________ T561 (patata di santa maria a monte ese] 
I ____________L} 262 [patata dizeri (patate "rosse, bianche, zale" di zeri) 


patata rossa di cetica (patata rossa del pratomagno, patata 
263 |rossa del casentino) 


[264 pera coscia aretina _____ | 
[265 [pera coscia difiene___ 
[TT T 266 ]pera del curato toscana 
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|__| 267 [peragentile 
i |268]perapieciola  __________ 
I |269perarusìe __________________| 


pesca elberta (pesca alberta, pesca lamberta) 


pesca cotogna di rosano (cotogna) 

pesca limone (cotogna tardiva) 

|_277 [pescamichelini ___________ | 
|_278 [pesca mora di moriano dolfi, pesca mora di dofo_______| 
| 279 |pesca passerina (pesca ubriaca) 

|_280 [pesca regina dionda _____________ | 
|_281 [pescatrionfo rosso, trionfo, trionfo peoso________ | 


sai peschetti di candia (peschetti di vigna, peschetti settembrini) 


| 283 |pinolo del parco di migliarino-san rossoe_____ 

| 284 |pisello a mezzafrasca aretina (pisello quarantino) 

| 285 [pisello atutta frasca aretino __ _______________ | 

|_286 [pisello mugellano, baccellone, nostrale del mugello___| 

pomodorino da inverno da appendere (pomodoro pendolino) 
|__| 288 [pomodorocanestinodilueca ___________ || 
\_________________|289|pomodorociliegiiotoscano ___________ 


A pomodoro costoluto fiorentino (pomodoro rosso da conserva) 


\____________________|291 [pomodorocuoredibue(bovailo)_______| 
\____________________|292 [pomodorofragoladialbianominaccan_ € | 
|__| 293 [pomodorogrinzososanminiatese, pomodoro di san miniato___| 
| 294 [pomodoromarmande _ _______ | 
\___________________|295 [pomodoropalino(pomodorodaserbo) ___________| 
\___________|296 [pomodoropendenio _____ | 
\_____________|297 [pomodoropisanele _____ | 
\______________|298 [pomodoroquarantino (pomodoroanticonostrale) | 
|__| 299 [pomodorostella (pomodoro pesciatinoo del morianese) ___| 
i________|300]radicchiadilue _______________ | 
\____________________|301|rapinodibergiolafosealino __________ 
\___________________|302 [rapodelvaldamo(raponostale) _______| 
i___|303 [risodelamaemme ________ | 
\_________|304 |scalognonostrletoscano_ € __________________ | 


sedano nostrale (costolino o sedano di montevarchi o sedano 
305 |marconi) 


|__| 306 |spinaciotipico della val di cornia 


E da susina amoscina nera di san miniato,susina moscia o moscina 
tabacco kentucky della val tiberina toscana, tabacco scuro 
308 |toscano 


|__| 309 [tartufobianchettodellatoscana (tartufo marzuolo) | 
\_______________|310]|tartufobiancodellatossana_€____ | 
\_____________________|311 ]|tartufoneropregiatodelatoscanm______ | 
\____________________|312 [tartufonerouncinatodelatossana___ | 


fe ks tartufo scorzone della toscana (tartufo d'estate della toscana) 


|__| 314 [uvacolombanadipeccioli ___________ | 
\___|315|zafferanoaretin ” _________ | 
\_______|316 [zafferanodellecollnefiorentine (zimadifirenze) | 
\__________|317 [zafferanopurissimodimaremma_—________| 
\__________________|318 [zuccadasemitoscana(zuccadamaiali) 
i | 319 zuecalardaie  ___ | 


zucchina lunga fiorentina (zucchino fiorentino rigato bianco, 
320 |zucchina bianca del valdarno) 
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|__| 321 [zucchinamorapisana 
|__| 322 [zucchinasarzanese 
|__| 323 [zucchinatondafiorentina 


[paste fresche e prodotti della panetteria, 
biscotteria, pasticceria, confetteria 4 |amaretti di carmignano, amaretti di' fochi 


322 

323 
32 i 

berlingozzo 


biscotti di prato, cantucci di massa marittima, cantucci di prato 
329 [o cantucci toscani 
339 
341 


bi 
biscotto salato di roccalbegna, biscotto lessato, biscotto della 
sposa, cornetto 


bozza pratese, pane di prato 
brecciotto di roccalbegna 


rigidino di lamporecchio 


b 
brutti boni di prato 


brutto buono ai pinoli, kinzica 
| 339 |buccellato di lucca 


cantucci di san miniato, cantuccini di san miniato, biscotti di san 
340 |miniato 
| 341 [carscenta della lunigiana, crescena_____ 
castagnaccio toscano, migliaccio, migliaccio dolce, baldino 
(aretino), toppone o pattona (nel livornese), ghiriglio, ghirighio 
342 |(nel pratese) 
[____ T343 [cavallucci di siena, cavallucci di massa marittima, morseti 
|__| 344 [cecina caldacalda,farinata, cinqueecinqgue _______ | 
|__| 345 [cenci (stracci, frappole) _ ___________ || 
[| 346|cacciadipasgua _ _______________________ | 
I | 34 fciacoino _________ | 
|__| 348 |[cialdedimontecatin _________________________ 
|__| 349 cialdinodeitofi _______________________________ 
|__| 350]|ciaramitodicastellazaa ___________ | 
____________________|351 [cioccolatoartigianaletossano _______ | 
|__| 352 |ciorchiellodicasette ciambella ciorchedo _______ 
|__| 353 [confettidipistoia confettiariccio _______| 
| 354fcoroliincesi ____________ | 
|__| 355|[coronadisanbartolomeo _______________ | 
[356 crisciolettedicasio‘  ____________ | 
|__| 357 [croccolatodisienva  _________________ 
|__| 358 [cucchiaroli succiaroli anseri, orecchon_____| 
|__| 359|focaccettediala ___________________\ 
|__| 360 |focaccia bastardadipitgiaao ________ 
|__| 361 [focacciaconiftriccioli, ciacciaconifriccili —______| 
|__| 362 [focacciadinonnopiade _ _ _____ | 
|__| 363 [focacciadipasquasalatadipitgiao ___________ _| 
|__| 364|focaccialevadigalieam __________________ 
| 365 [focacciaseravezzina _ ____________| 
|__| 366 [frate lucchese, bombolone lucchese, ciambella lucchese ____| 


gnudi, ravioli nudi, strangolapreti, strozzapreti, gnocchi del 
367 |casentino 


|__| 368 [lasagnebastardedellalunigiana lasagnemate ____| 
|__| 369 [maccheronidellagarfagnan_____________ | 
\______________|370 [mandoratadimontaleino _______ | 
i |371 [mangaebi ___________ | 
\_______|372|maroccadicassla__________ | 
I | 373 [marzapane __ _______| 
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\_______________|374 |migliacciadipitgino 6 ___ | 
\__________|375migliaccioseeese _______|î 
\___________|376 [migneccidiformentonedigaliano ______ _|’| 
i |37|miniaesi O ________ | 
\__________|378 [necciotoscano,bollento gaccio can _____ _| 
|__| 379 [pandeisanti, pandeimort, panco sati ____________ | 
\__________|380 [pandiramerino, pandisdramerino, ramerino all'odio _____| 
\_____________|381|panedialtopasio ___________ | 
|__| 382 [panedimontegemli ___________________ |“ 
\__________________|383 [panedipatatedelagafagnana_@____ | 
\________________|384 [panedipo'signanoeagnino _ _____ | 
\________________|385 [panedipomaane _______ || 
pane di pontremoli, focaccia pontremolese 


pane toscano 


panficato dell’isola del giglio 
panforte di siena (panforte bianco, nero margherita), panforte di 
392 |massa marittima 


panforte glacé al cioccolato (torta del corsini, panforte di 
393 |pistoia) 


| 394 [panigacciodipodenzana  ________ | 
| 995panina (pangialo) _____________________________ || 
| 396 [paninidigrantueo __ _________ || 
|__| 397 |pasimata passimta________________________ | 
|__| 398 [pattonadicomano(pattonacomanina) __________ | 
I ———————|399fpeschedipato ______________________________ 
i |400fpici(pinc) — __________ 
i |401[puppoina ________ 
| 402]quaresimli _________________ | 
ricciarelli di siena,ricciarelli di pomarance, ricciarelli di massa 

biaaoe«|[ marittima (marzapanetti alla senese, morselletti) 

I | 404 friecioin } ___________ 
| 405rusticidimontalcéino ___________________________ 
|__| 406|sabiatodivilabaslica ________________ | 
|__| 407]sassidelacalvanma _______ | 
|__| 408 |scarsellaorbetelana << ________________________ 
|__| 409 [schiaccegrossetane schiacciate, ciacce focacce ________| 
|__| 410]schiacciaallacampigise  _______ | 
| 411]schiacciabriacadell'eba ____________________ | 
|__| 412 [schiacciapasqualeconuccellinidisanpiero _______ | 
\______________|413|schiacciapizzicatadimoniao _______ _ || 
|_______________|414]|schiacciataallafiorenia __________6_____ | 
| 415]schiacciataconiuva______________ || 
| [Ansia — i 
\_______________|417 |spongatadellalunigaa__________________ | 
| 4#8]spotele __________ | 
|__| 419 |tagliolidicastell'azzara melateli ________________ 
\____________|420]tartufidokcidellacavana _________ | 
|__| 421|testarolodellalunigaa_____________ 
| 422 |topidicastellazaa _____________ | 
|__| 423 |torsettoconlabolladipitigimo ________ | 
| 424]tortacobischei ____________ 
| 425|tortacyeadimassa_____________ | 
|__| 426 |tortaderbedellaluniganma_@6< _________________ | 
_____________________|421 |tortadifarrodellagarfagnana, tortadifaro_________ 
| 428|tortadifruttaseeca ________________ | 
|__| 429|tortadimarronidimaradi _ _________________ || 
|__| 430]tortadirisodimassaecarara_________________ || 
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431 
432 
433 
434 
435 
436 
437 


439 
440 
441 
442 
443 
444 


[preparazione di pesci, molluschi, crostacei e 
tecniche di allevamento degli stessi 445 [anguilla scavecciata, anguilla marinata 


___] ir 
(| Î 
(| 
(| ili 
(| i Î 
Eee Î 
(| Î 

I {438 [tortello dolce di pitigliano 
(| t 

e | i 
(| i 
(| i Î 
(| 
(| 


446 |anguilla sfumata | 
7 |bottarga di cefalo di orbetello, bottarga dimuggine _____| 
8 [femminelle di orbetello oburimo_______________| 
9 |fiche maschie a stoccheto____ | 
0 [filetto di cefalo diorbetele___| 
1 |palamte _______ 
2 |trota fario appenninica del casentino, trota reale ______ 
3 [trotaiidea  ___________&‘ 
4 [trota marinata di galicano _ ________ | 
5 


44 
44 
44 
45 
45 

5. 

5 
45 


[prodotti di origine animale (miele, prodotti 


lattiero caseari di vario tipo escluso il burro) 455 [miele di acacia toscano 


456 |miele di castagno toscano 
457 |miele di melata di abete toscano, manna d'abete 
458 [miele di particolari essenze floreali 


miele di spiaggia del parco di migliarino - san rossore, miele di 
459 [spiaggia del litorale pisano 


\______________|460 [mielemilefioritossano_ ____ | 
|__| 461 [nettaredicapraia mieledicapaia_________ | 
| 462 [pappareale ________ | 
\________|463 [papparealeincelete _________ | 
I —  — —— ———  |464fpolnme __________ | 
| 465]propolitosan < ______' 
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REGIONE UMBRIA 


[Tipotgia_______|N| ____ Prodotto ________ _| 
| 2 lcogionidimlo _ _________| 
| 3 lcoppaditeste ______________ | 
i___________________| 4 lcoralinaosalameumbo ___________ | 
| 5 [guancialeobattozzo__  _________ | 
I | 6 llombtto O ______________ | 
| 7 \mazzafegti ____ || 
| 8 lporehette __________| 
| 9 lprosciuttonostran € | 
| 10 salamidinocia _______|I 


I salsicce 


sanguinaccio 
ventresca 


pasta di olive 


patè di interiora di pollo 

lei ee ii 
caciotta (caciotta e caciotta al tartufo) 

formaggio (farcito e misto) 


Formaggi 
pecorino (di norcia, di norcia del pastore, stagionato 
in fossa/grotta, stagionato in botte, umbro) 


ravaggiolo 


cipolla di cannara 
fagiolina del lago 
fi 


‘agiolo di cave - varietà di verdino di cave e giallo di 
cave 


i______________| 30 ltartufobiancopregato _________ | 
________________|31 lterufoneropregiato ________| 
|__| 32 lzafferanodicasie __________|| 


eee ee e 5 li WSV{©IÒ©0G''ODDAÎ!ÎIPRPReeTO”O?]pqPz-> 
Dicci pecticena e conta | calato _____— | 
biscotteria, pasticceria e confetteria 33 |attorta 

i | 35 [brustengio ________________ | 
[| 36 [castagne __________ | 
I | 37 |ciaramieola _ ___ _ ________ 
I — —— | 38 [ele ___________ | 
|__| 39 |cresciodlediciccili —___________________ | 
[| 40 feresconda______________ | 
| 41 ffavedeimoti oc | 
i | 42 |mostaccioli -_____________________ _| 
i | 43 nociaa ____________________ | 
i | 44 |pammelati _________ | 
i | 45 |pampepato______________________ | 


brocoltt el ego 
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orcolo di san costanzo 

2 
3 
le _ _ _____i 


D 
2 


DD D D [Sn] Kox1 KO2 i Oz ELI LOL KON RON OLI O EEN ENEL 
A 0|[0|W{O9|GS|WN[||[o|0|o|WD 


Preparazioni di pesci, molluschi e crostacei e 


tecniche particolari di allevamento degli stessi anguilla del trasimeno 


5 
i _____________<l 
uo _—— iter 
|__| 68 lpersicorealedeltrasimeno | 
|__| 69 ltincadeltrasimeo _______ | 
TT E EEEEWmeiNn\]' 


prodotti di origine animale (miele, prodotti lattiero 
caseari di vario tipo escluso il burro) 70 [ricotta salata 
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REGIONE VALLE d’AOSTA 


Tipologia | N° [Prodotto 


bevande analcoliche, distillati e 
liquori 1 |genepi 


I | 2 |grapa________ 
ià 


= 
D 
ra 
(o) 
n 


preparazione 4 


prosciutto alla brace saint- oyen (jambon a la 
braise saint- oyen) 


3] 
O 
oe 
g|S. 
dE 
D 


7 aoucesse 


(2) 


teun 


8 | 

| 9 |[tseurachètaye 
Dei 

‘formaggi ossa 


rmaggio di capra a pasta molle 

‘ormaggio di pecora o capra a pasta pressata 
‘ormaggio misto 

eblec 

reblec de crama 

salignoùn 

éras 

‘oma di gressoney 


i 19 |golden delicious della valle d'aosta 
renetta della valle d'aosta 


D 


o) 


=[=>|o | 
< 


(‘2 


5 a 
è 3 9 
2 9 EJ 
cQ Rj 
RES 3 
bi © 
od 3 
s @ 2 
do S 
GI S 
So S 
3 
d O > 
= È 
Q 
È A 
° ® 
o 
S 
Bj 


paste fresche e prodotti della 
panetteria, della biscotteria, 

della pasticceria e della 

confetteria 21 


rassi (burro, margarina, oli) euro (burro di affioramento) 
uro colò 

uro de brossa 

urro centrifugato di siero 

lio di noci, huile de noix 
Essi 


rodotti della gastronomia eupa a la vapelenentse 


| 


ooo O S 
D 
=) 
|) 
D 
= 


(ogiez 


prodotti d'origine animale (miele, 
prodotti lattiero caseari di vario 
tipo, escluso il burro) 28 [miele di castagno (mi de tsatagnì) 


miele di rododendro (mi de framicllo) 
miele millefiori di montagna (mi de fleur de 
30 |montagne) 


(0S) 
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REGIONE VENETO 


sue cb e ii 
Tipologia N° | Prodotto _____ 


bevande analcoliche, distillati e 
liquori 1. |acqua di melissa 


liquore barancino 

Coi EI 

7 | 
8 | 
9 | 
_10 | 


iquore del cansiglio 
7 


anatra di corte padovana 


1 


i = sil 
| 
Raga 
ili 
| 
I | 
| 
I | 
BEeeeETÌ 
loro preparazione 

bondola della val leogra 


coessin (cotechino) della val leogra 

|_39 [faraona di corte padovana__________ | 
|__| 41 |gallettonanodicorepadovana-pepoa_______ | 
|__| 42 lgalinacollonudodicorepadovana_________ | 
{43 galinadoratadilonigo ___|î 
|__| 44]galinaermellinatadirovigo ______ | 
| 45]galinapadovana _@ € _____ 
{46 galinapoverae _______ | 
\________{|47 |galinarobustaliomata _______ || 
|__| 48 |galinarobustamacuata ________ | 
\______________|49 [lardodelbassovicentino _ | 
{50 ]lardoinsalamoia __ _ ________| 
\___|51 llardosteccatoconeebe ________ _ | 
i  ———  [S2lenguaa ___________ 


|_13 | 
|_15 | 
ES 
|_18 | 
_19 | 
|_20 | 
ER 
|_23 | 
ciccioli della val leogra 
|_25 | 
_27 | 
|_28 | 
|_29 | 
|_30 | 
|_31 | 
|_33 | 
|_35 | 
_37 | 
|_38 | 


0 
1 
3 
5 
7 
8 
9 
0 
1 
3 
5 
7 
8 
9 
0 
1 
3 
5 
7 
8 
9 


1 
1 
1 
1 
1 
1 
1 
1 
1 
2 
2 
2 
2 
2 
2 
2 
2 
2 
2 
3 
3 
3 
3 
3 
3 
3 
3 
3 
3 
4 
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i |53 [limguasalmistrate _  __ ___________ | 
i____________{|54]uganegadariso _____| 
\______________|55 [luganeganostranapadovana_€_______ | 
\__________|56 [luganegatrevigan_e6€ €____ _| 
i______________{|57|luganeghedetipaa___ 
\____________|58 [luganeghedellavallega______ | 
|__| 59 [moretteobarbustidellavalleogra__________ | 
i_______________{|60[mortandele ___|| 
| 61musettrevigan_ 6 _______ | 
\________|62 [nerettidibovino __________ | 
\______________{|63 [ocadelmondagone ___________ | 
\____________|64 |ocadicortepadovana_€__________ | 
\______|65 [ocainontopadovana_@€__________ | 
\________|66 [ocoinontodeibeici_ ______ 
i________{67|osocolditeviso ____________ I 
\______________|68 [pancettacoltocco (filetto) delbasso vicentino__| 
\____|69 [panzétacol'ossocolodelbassovicenino______| 
| 70parsutodeoce______________________ | 
|__| 71|parsutodimontagnana_€____________ | 
I |? pasio _________ | 
{73 |pecoraapagta _________6_____________ | 
I | 74 |pendole ____________ | 
\____|75 [pollocombattentedicorepadovana_______ | 
|__| 76 [pollorustichellodellapedemonana_________ | 
| |porchettatrevigan_________ | 
\_______|78 [prosciuttocrudodolcedieste ____ _| 
|__| 79 [prosciuttodellavallionadolceeaffumicato | 
|__| 80 |saladocol'ajodelbassovicetio____| 
I |81 
i |82 
la —__l88 
| 84 
i |85 
|_86 [salame diasino 
i |8 
i |88 
\__________|89 [salamenostranopadovano _______ | 
i______________|90 |salamelledicavalo _____|I 
\________{|91/salsicciaconerpe __ | 
\_____|92 salsicciaegin ________ | 
\______________|98 salsicciatipicapolesan_e€_____ 
i |s4]scheea __________m | 
|__| 95 [senkilam-speckdisappada_____| 
{96 sfilaccidieguino ________ | 
i______________{|97sfilacidimazo _______ | 
|__| 98 |[soppressadiverona __________ | 
|__| 99 |[soppressatrevigan_€_______ | 
\___|100]sopressacol'ossocolodelbassovicenino_____ | 
\_______________|101|sopressacolabrasoladelbassovicenino___| 
| —’|102]|sopressacoltoco (filetto) del basso vicentino 
\_____________|103fsopressadicavlo _______ | 
\____________|104|sopressainvesida _____________ | 
\______________|105|sopressanostranapadovana______ | 
\______________|106[speckdelcadore __ | 
\__________|107[speckdelcavallo ______________ | 
\___________|108[tacchinocomunebronzato__________ | 
\___|109]tacchinoermellinatodirovigo _______ || 
\______________|1t1t0]toresaniditoregi ________| 
\_______|ttt]toresanodibragaze____________ | 
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\_______________|112 |vitellone padano 
er =_ kw. -_TT_ei.__aa a 


grassi (burro, margarina, oli) burro a latte crudo di malga 


caciotta misto pecora 


fior delle dolomiti, tipo italico, formaggio molle da tavola, 
115 |caciotta 


\_______________|116 [formaggio acidino-fiordicapra cono senza erbette___| 
\_______________|117|formaggioagordinodimaga________ 
\______________|118[formaggiobastardodelgrappa_______ | 
\__________|1tt9[formaggiobushe _______ | 
\______________|120[formaggiocaciottadiasago _______ _| 
\______________|121|formaggiocasatodelgada________ 
\_____________|122|formaggiocaselbelunese____ | 
\______|128fformaggiocesio _ _ ______ | 
\_______|124[formaggiocomeio _____________ | 
\_________|125[formaggioconin ___________ | 
\____________|126[formaggiodolomi _____________ | 
\__________|127[formaggiofedom__ __________ | 
\______|128[formaggioimbiago __ ___ | 
\_______________|129|formaggiolatteriadisappade______ _ 
\_____________|130][formaggiomalgaaltopinao deisettecomuni__| 
\________|131[formaggiomalgabelunese _________ | 
\______________|132 [formaggiomisto pecorafresco deiberci___| 
\______________|133[formaggiomoesindiftegona___________ _| 
\_______|134[formaggiomontemago __________ | 
\________|135[formaggiomortaeco __________ | 
\________|136[formaggionevegl_______ | 
\______________|137|formaggionostranoveronese______ | 
\_______________|138[formaggiopecorinodeibeici ___ | 
\______________|139formaggiopecorinofrescodimaga________| 
\_______|140[formaggipiawe ______' 
\_______|141[formaggiorenàz__________ | 
\_________|142[formaggioschiz________| 
\_____|143[formaggiotoslla__________ | 


aglio bianco polesano 


o 
163 
164 


arbabietola rossa di chioggia 


b 
163 [broccolo dibassam 
|164 [broccolo fiolaro di creazzo_____________| 


[prodotti vegetali allo stato 
naturale o trasformati 
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\____|165[carciofoviolettodis. erasmo __________ | 
(_______________|166[carotadichogga _________ | 
\________________|167[castagnedelbado ______ I! 
\_____|168[castagneemaronideicolieuganei ________ 
(____|169[cavolodelladige _______________ | 
\______|170cicoracatalognagigantedichogga _________ 
\_______________|1{71ciliegiadeicoliasoai______ | 
(________________|172]ciliegiadellecollineveronesi _| 
\______________|173ciliegiedeicolieuganei ______ 
\_______________|174|ciliegieduronedicazzano ________ 
(_______________|175]cipollabiancadichogga _____| 
\_______________|1t7é6fcipollarosadibassano_ | 
\_____|177|compostedellevallidellagnoe delchampo_____ | 
\__________|178]craut-verdeage ______________ | 
(__________|179]crautidelebregoze ________ 
____________|180 
__________|181]culatidivadgno __________ | 
(_____________|182[duronadelchampo _______ | 
\________|183]fagiolnomeravigliadiveneza__ 
|____________|184[fagioloborlottonanodilvada______ _ | 
| —’—’—|185 [fagiolo di posina "scalda" 

\____|186fagiologiàlet, gialin, fasolbiso, solfeino______ | 
\____|187 [fagiolo gnocoboriotto (fasolo gnoco) lingua difuoco | 
|_____________|188[farinadimaisbiancopela ___________ | 
i____________|189ffarinadimaismaran_ O | 


farina per polenta di mais "sponcio", rostrato, pignol, pignol 
190 [fiorentin 


\______________|191|fasoldellago mamaalta boe ___ | 
\____________|192[fasolaposente _________ | 
(__|198ffavebelunesi ________ | 
|__| 194 [fragola delle dolomiti bellunesi (della montagna bellunese) _| 
\_______|19sffragoladiveron 6 € €___ | 
\____________|196funghicoltivatidelmontle __ | 
\______________|197[funghidicostoza_____________ | 
\____|198[germogliodiradicchiobianco nostrano dibassano____| 
\______________|199fgiuggioladeicolieugaei _ 
\________________|200]giuggiolodelcavalno ___________ | 
201 finsalatadilusa ___________ | 
i |202[kiwiditevsoe ___________ | 
i |208fkiwidiveron ___________ | 
i |204fkodiaze ____________ | 
(| 205fkodizoo ___________________ | 
\_____________|206[mamed'alpago(mame,bonei) _____ | 
\_______________|207[mammabiancadibassano _________ | 
\_____________|208[marnellesottospite _____________ 
\________|209[maronedisanmaro _____________ | 
\_____________|210[maronefeltrino, moronefeltino _______ | 
\_______|211[maronidicombi _____________ | 
\___________|212[maronidimonfenera_________ | 
\_______|213[maronidivalrovina ______________ | 
\_________|214[meladelmedioadige ___________ 
i |215[meladimoniumo | 
\___|216[meladiveronw_ € ______________ | 
\_____________|217[melonedeldeltapolesano________ | 
\______________|218[meloneprecoceveronese ____ | 
\________|219[mostardavicenina _______ | 
(_________|220nettarinadiveron ________ | 
\______________|221|nocedeigrandifum_ ________ | 
\_____{222fnocedifete | 


30-6-2009 


Supplemento ordinario n. 100 alla GAZZETTA UFFICIALE 


Serie generale - n. 149 


I |223|orzoagordino< O __________________ | 
\________________|224]patataamericanadianguilarae stroppare_____| 
\_______________|225]patataamericanadizerobraneo _______ || 
\_______________|226]patatacometta ___________ | 
(___________|227]patatadelmontelle _____________ | 
\_______________|228]patatadelquartierdelpiave _______ | 
\_______________|229]patatadicesiomaggore _____ | 
(_______________|230[patatadichogga ________________ | 
\____________|231]patatadimontagnana_€___________ | 
i_________|232]patatadiposin_C€6€_____ | 
\____________|233]patatadoratadeiterrenirossidiguà___| 
| 234]patatedirotzo _________ I 
\________________|235|peperonedizerobanco ______ 
|___________|236]peradelmedioadige ____________ | 
(____________|287|peredelvenezian o ___ | 
\____________|238peredelveronese _______ I 
\______________|239]pescabiancadiveneza________ _ | 
\_______________|240[pescadipovegiano ____________ | 
(| 24t|pescadiverona_ € | 
|__| 242]pisellodiborsodelgappva___ | 
I {243 |pòm prussian (mela prussiana) 

\_______________|244|pomodorodelcavalio _____ | 
\___________|245]radicchiobiancofiordimaserà_________ _| 
\_____________|246|radicchiobiancoovariegatodilusa______| 
\____|247]radicchiovariegatobiancodibassano______ | 


0 Lib; radicio verdòn da cortèl, cicoria a grumolo, cycorion intybus 


\____|249[risodeldeltadipo______ | 
\_________|250 risodigrumolodelleabbadesse _____ | 
\________|251]scarolaoinsalatad'invemodibassano_ | 
\____|252[sedanoditubbo _________ | 
\_____________|253|sedanoverdedichiogge _____ _| 
\_______________|254]sedanorapadironcoalladige _____ _| 
\________|255susinagialadiliopiecoo _________| 
\__________|256 tartufodellamontagnaveronese _____ | 
\_______________|257tarufonerodeibeici _________ 
\_____________|258|zuccamarinadichogge ______ 
| lkieéiéicxci“[UV 


[paste fresche e prodotti della 

panetteria, della biscotteria, 

della pasticceria e della 

confetteria 260 Sereni 


i |261bananacomune ______________ | 
i |262fbibanesi ______________ | 
i |26bigi __________ 
\____________|264]biscotibaicwi ___________ 
\______________|265|biscotibussolai ___________ | 
\_____________|266 |biscottipazientini ________________________| 
\_______________|267bossolàdichoggia ________ 
\_________|268[capezzolidivenere ___________ | 
i |269lcatgo_ _____ | 
i |270casunzei  ___________ | 
| |271t|ciopavicenina _____________ | 
\______________|272|colombapasqualediveron_______ | 
I |298lcometi  ____________{I 
\_____|274|dolcebissileta ______________ | 
\___________|275]dolcedelsanto-santanonio _______ _| 
| |276]doleenadaln |] 
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| |27T]docepolenina ____________________ | 
(| 278fesseadiese ________________ | 
|_______________|279jfavealavenezanma _____ | 
|300|pancoasua_______________ | 
|301[pancoltua _______________ | 
|302 [pan dele feste ______ 
| 303 [pan del santo (dolce) 
|304[pandolidiscthio ________________ | 
|305 [pandoro diverona___________| 
|306 [pane dimais________________ | 
|307 [pasta frolla della lessmia___ | 
(| s0gfpevarin  —  ______________ 
|__|310fravioliconradicchiorossodiverona___ | 
________{[3t1frufiolodicosteggola ____________ | 
(__—————— {|st2]jsagagiardi  ____________ \ 
__——— |3tsfsanmatino ____________________________ | 
I______{314]savoiardidiverona _____________ 
[| sts]schizztto _____________________________ 
|_____|316]sfogliatinedivilaranca _____________________ | 
I [str[smegassa _______________ 
\________{[318subiotiallote __________________________ 
|__________|319tajadelealtadivo < ______________ | 
\_______________{320]torronedis.martinodilupai I 
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\____|s2ttotaciosota ____________ | 
\______|s22jtotafgasse ________ | 
\____|s23]tortafregolotta ___________ | 
\___|s24]totanicolota _____________ | 
\_____|s25totaotigaa ________ | 
\_________|s26]tortapazientiia _________ 
\_______|327|totapinzaputaa __________ | 
\_____________|328|tortasgriesolona-rosegeta___ 
\____|s29jtotazondlad € ___|' 
\______________|330tortelinidivaleggiosulminio _________| 
\_________|331]tecciadoroditiee ______ 
\______|332[zaletodigiuggoile  ________ 
I  — — |sssfzaletti _____| 
e _ rl === Ayzx a îmNtmqmvmi 


‘preparazioni di pesci, molluschi 
e crostacei e tecniche 
‘particolari di allevamento degli 


stessi 334 |anguilla del delta del po 


i_______|335languiladellivenzea__________ | 
\_______________|336|anguillamarinatadeldeltadelpo____ _| 
\______________|337|anguilaobisattodellevallida pescavenete___| 
\___________|338[branzinoospigoladelle valli da pesca venete ___| 
\_______________|339|cefalidellevallidapescavente ___| 
\_______|s40[cefalodelpolesne ____________ 
\____________|341cozzadiscardovi ___________ | 
\______________|342|gamberodifiumedellaveneziaorienale ___| 
\____________|343]latterinimarinatideldeltadelpo__________ | 
\______|344[moecheemasante ________ | 
\___________|345|moscardinodicaole _______ 
\_________|346[pesceazzurodeldeltadipo_____ _| 
\______________|347|sardineealicimarinatedeldeltadeipo______| 
\_____________|348]schilladellalaguanadiveneza____ _| 
\_______________|349]totafariovallivicenie __________ 
\___|ss0]totairideadelsle | 
| 
| 
Li 


[prodotti di origine animale 
(miele, prodotti lattiero caseari 
di vario tipo escluso il burro) caciocapra 


\______________|360[mieledellacollinae pianuraveronese___| 
\_______________|361[mieledellamontagnaveronese_______ | 
\_____|362[mieledibaen_ € ______________ | 
\_____________|363[mieledolomitibelunesi _______ | 
\_______________|364[mielidell'altopianodiasiago_________ 
\_______|s65]ricottaafumieate ___________ | 
\______________|366ricottaaffumicatadellavalleogra________________| 
\_____________|367 [ricottadasacchettodellavalleogra________ 
\______________|368|ricottafiorettadellevallatevicentie ___| 
\______________|369]ricottapecorinadeibeici___ | 
\______________|370ricottapecorinastufatadeibeici ______| 
| |srifricottaschtte _______ | 


351 
352 
353 
354 
355 
356 
357 
358 


30-6-2009 


Supplemento ordinario n. 100 alla GAZZETTA UFFICIALE 


Serie generale - n. 149 


PROVINCIA AUTONOMA DI BOLZANO 


__ Tipolegà__[NT_____ Prede ___ € 
[3 [kranewitter (ginepro) 
[_______ T4 lietschenschnaps (liquore di mg) 
[5 Inusseler nocin) 
[6 Jsohwarzbeerschnaps grappa di mini 
[TT |ireber (grappa di vinaccia, 


carni (e frattaglie) fresche e loro preparazione ls) bauernschinken (prosciutto contadino) 


|_9 [blutwurst (sanguinaccio) ___ _| 
pr i 
11 |gamswurst (salsiccia di camoscio) 
Lia n e ame diesmeso | 
12 |affumicato) 


o] gerauchertes hirschfleisch (carne di cervo affumicato) 
E PI 

Esp ESTi:S6iMi] 

I | 

| 

| 


lerauchertes lammfleisch (carne di agnello affumicato) 
19 


9 

gerauchertes rindfleisch (manzo affumicato) 
gesurtes schweinernes (carne di maiale salmistrata) 
hauswurtst (salsiccia fresca aromatizzata) 

h 


irschwurst (salsiccia di cervo) 
kalbskopf (testina di vitello) 
\______________________|21leberwurst(salsicciadifegato) ________\ 
\_____________________|22 [meranerwuerstel (wuerstel dimerano)___ 
I — — | aglspek _________________ 


Wu co o muoio ae ae == 664. 
PO PI 
formaggi 24 |semigrasso di lagundo) 
\___________________|25|algunderbutterkase (formaggio dilagundo) ___| 
\________________|26 [algunderziegenkase (formaggio di capra di lagundo) _| 
fs 27 |alpkase (formaggio di alpeggio) 
28 |aschbacher magerkase (formaggio aschbach magro) 

\__________________|29]graukase(formaggiogrigo) _______\ 
\________|30|hochpustertaler(formaggio alta pustera) _____ 


\______________________|31 finticina (formaggio "inticina") 
\______________|32 [ortler (formaggio dell'ortler) 


pustertaler bergkase (formaggio di montagna della val 
33 |pusteria) 


| ______|34 |raucherkase (formaggio affumicato) 
I _____{35 |sextner almkase (formaggio di montagna di sesto) 


fe LL toblacher stangenkase (formaggio originale dobiacco) 


|___________________|37 [zieger (formaggiofresco aromatizzato) 


prodotti vegetali allo stato naturale o 
trasformati 38 [apfelsaft (succo di mele) 


|_______________|39 [brotklee(paneallatrigonella) 
I ___ 40 |puchweizenmehi (farina di grano saraceno) 
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‘paste fresche e prodotti della panetteria, 
della biscotteria, della pasticceria e della 
confetteria 


apfelkiechi (frittelle di mele) 
breatl (pagnotta) 


holermulla (gelatina di sambuco) 
k 
k 


polsterzipfel (frittella alla marmellata) 


schuttelbrot (pane di segale duro) 
schwarzer weggen (filone integrale) 


mohnmingilan (frittella di papavero) 
nocken (gnocchi) 


strudel 


studi _________________ | 
tirtlan (frittelle tirtlan) 


vinschgauer struzn (pane della val venosta a forma di 
ferro di cavallo) 


vollkornpaar (paarl integrale) 
87 |vorschlag (pagnotta di farine miste) 
\______________|88 |vorschlagpaarl(coppiadipagnotte difarine miste) __| 
\_____________________|89]|zelten(dolcenatalizioabasedifruttasecca) | 


zwetschgen-und marillenknodel (canederli dolci con 
albicocca e prugne) 

prodotti di origine animale (miele, prodotti 

lattiero caseari di vario tipo escluso il burro) | 91 |buttermilch (latticello) 


alpbutter (burro d'alpeggio) 
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PROVINCIA AUTONOMA DI TRENTO 


|________Tipolga _____|\N°| _____ Prodotto __________ l’ 
i |2 |biradifemme _______ | 
| 3 distilatidifruttateninat6 ______ | 
|__| 4 |genziana(acquavitedigenzian) ______ 
| _{y{{|..--|. |. 5 [ginepro (acquavite di ginepro) - gin distillato 

|__| 6 [grappagiovanetrentina- metodotullio zadia____| 
|__| 7 |imperatoria(acquavitediimperatora)_______’ 
I | 8 [piecorsso _____________\ 
\______________| 9 [sciroppodilampone miriillonero, rbesnero__| 
| 10]stomaticafoletto _________ | 

== 


carni (e frattaglie) fresche e loro preparazione barbusto o “moretto” 


————___ brusti e/o baldonazzi 
cacciatore nostrano all'aglio di caderzone 


càren de pègora en salamoia (carne di pecora in 
14 |salamoia) 


carne “fumada” di siror 


=== came salada del trentino 
|__| 17 [came'salada dicapraodi pecora 


carne “salmistrada” della valle di cembra o carne 
| 19 [camedicavalloaffumiata__________ | 
I | 20duige ____________ | 
|__| 21 [cotechinodimaale  _____ | 
I | 22figadet ____________ | 
| 23ffitoleoszle __________ | 
[| 24 |lardoefolardofuma_________ | 
|__| 25 lucanicadicapraopecora _________ | 
| 26 [lucanicamochenadicavalo _______ | 
i ———_A ee momene posse ________l 


Tn cauriota affumicata o lucanica cauriota 
29 [affumicata 


\____________|31 lluganegaseccadeli valle di cembra 
{32 [mortandele ________ | 


mortandela affumicata della val di non (valli di non e 
33 |di sole) 


|__| 34 [pancetta affumicata 


E icella arrotolata all'aglio o panceta ligada all'ai 
35 [della val rendena 


\_________________|36 [pancettanostranaall'agliodicaderzone | 
| |} tt <t°—_l 37 |paste “de luganeghe” o pasta di lucaniche 

|__| 38 |pezatediagneloopezate __________\ 
I ET omr”i .,: i Ae 
|__| 40|salameall'agiodicadezone _______ | 
i oneolaglo o salone da ra dela val remtena | 


salsiccia fresca o luganegheta fresca o salziza 
43 fresca 


et t_- 


45 FEE e:eS FEE e:eS trentino 
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puzzone di moena o spretz tzaori o nostrano della 
58 |val di fassa 
tosela 


re valli 
vezzena 

urro, burro di malga del trentino 
asparago di zambana 


‘spin, o nostrano della valsugana 


oce del bleggio 
atata trentina di montagna 


ere antiche trentine 


78 
78 


| solsnasioo  —— 


paste fresche e prodotti della panetteria, della 


biscotteria, della pasticceria e della confetteria basini de trent 


81 
béchi panzalini o filone a due tagli 
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preparazioni di pesci, molluschi e crostacei e 
tecniche particolari di allevamento degli stessi 


prodotti di origine animale (miele, prodotti lattiero 
caseari di vario tipo escluso il burro) 


09A06828 


84 
canèderlo al formaggio o gnoches dà formài 


torta di “fregoloti” 
tortoléti coi puriòni 
zelten, celteno o pane di frutta 


eee i 
0. 
105 |trota trentina (sia allevamento che prodotto lavorato) 


106 |miel di rasabèch (rododendro) 


07 [miele trenino 


ricotta di capra fresca, o poina de caòra fresca e 
8 ricotta di capra affumicata, o poina fumàda 


109 [ricotta/ricotta affumicata o poina/poina fumàda 


(Ce) co|o|o|wo|o | 00 (ce) 
N AIIAWIN[ DIN (9) 


0 
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